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SECAO JUDICIARIA DO TOCANTINS

EDITAL DE LICITACAO

N A Data de Abertura: 30/10/2024 as 09h00m (Horario de Brasilia)
PREGAO ELETRONICO N° 900.16/2024-SJTO

no sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/

OBJETO:

CONCESSAO ONEROSA DE USO de espago fisico localizado nas dependéncias do Edificio Anexo da Justiga Federal - TO situado na AANO 20, Conjunto

01, lote 2 A, Palmas - TO, com area de 32,33 m? (trinta e dois metros quadrados e trinta e trés centésimos de metro quadrado) para exploracio dos servigos de
lanchonete/restaurante, com fornecimento de lanches e refei¢des, por pessoa juridica especializada no ramo, conforme especificagdes e condigdes constantes
do Termo de Referéncia - Anexo I deste Edital.

VALOR DE REFERENCIA - R$205,13 (duzentos e cinco reais e treze centavos)

Registro de

Precos VISTORIA ADJUDICACAO VIGENCIA DO CONTRATO

12 (doze) meses, podendo ser prorrogado sucesivamente, nos termos do

Nao Opcional MENOR VALOR | 150 106 ¢ 107 da Lei N.14.133/2021.

Prazo para registro, no Comprasnet, do valor da proposta de precos: A partir da data da liberagdo do Edital no Portal do Comprasnet, até a data e hora de
abertura da sessdo publica.

O registro, no sistema Comprasnet, do valor da proposta inicial de precos devera considerar o valor do item tinico, nos seguintes termos:

- Item 01: Fornecimento de refeicio e lanches diversos, pelo valor global da planilha/carddpio, em conformidade com as especificagdoes do TR; - Valor
de Referéncia: R$205,13

Lic. Exclusiva ME/EPP Reserv. Cota ME/EPP Exige Amostra/Dem. Dec. n° 7.174/2010
NAO NAO NAO NAO
Contratante: Justica Federal de Primeiro Grau - Se¢ao Judiciaria do Tocantins
Regime de Execuciio: execugdo indireta.
Prazo para envio da proposta/documentagéo
Até 02 (duas) horas apds a convocagdo realizada pelo(a) pregoeiro (a).

Pedidos de Esclarecimentos Impugnagées
Até 15h do dia 25/10/2024 para o enderego selit.to@trf1.jus.br Até 15h do dia 25/10/2024 para o endereco selit.to@trfl.jus.br
EDITAL DE LICITACAO

UASG: 090038
PREGAO ELETRONICO N° 900.16/2024-SJTO
TIPO: MENOR PRECO
MODO DE DISPUTA: ABERTO
Pae-Sei n® 0000551-86.2024.4.01.8014

A Justica Federal de Primeiro Grau do Tocantins, por intermédio do Pregoeiro designado pela Portaria SJTO-DIREF n° 516/2023 (20304883) de
20/12/2023, torna publica a abertura de procedimento licitatorio na modalidade Pregéo, forma Eletronica, do Tipo Menor Preco por Item, modo de disputa
ABERTO, a ser realizado por meio da tecnologia da informagdo, com obediéncia aos preceitos e disposi¢des do Termo de Referéncia da Contratagdo (Anexo I
deste edital) e das seguintes disposi¢des normativas e suas respectivas alteragdes posteriores: Lei n® 14.133/2021, Resolugdo N° 727/2021 - CJF Instrugdo
Normativa SEGES/ME n° 73/2022, Lei Complementar n® 123/2006 e demais legislagdes correlatas a matéria, subordinando-se as condi¢des e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagio ¢ CONCESSAO ONEROSA DE USO de espago fisico localizado nas dependéncias do Edificio Anexo da Justiga Federal -

TO situado na AANO 20, Conjunto 01, lote 2 A, Palmas - TO, com area de 32,33 m?2 (trinta e dois metros quadrados e trinta e trés centésimos de metro
quadrado) para exploracio dos servicos de lanchonete/restaurante, com fornecimento de lanches e refeigdes, por pessoa juridica especializada no ramo,
conforme especificagdes e condigdes constantes do Termo de Referéncia - Anexo I deste Edital.

1.2. A licitagdo sera realizada em item unico.
1.3. Especificagdes do objeto:
1.3.1. DOS ITENS E VALORES UNITARIOS DE REFERENCIA

ANEXO DA PROPOSTA - CARDAPIO BASICO - VALORES (R$)

ITEM DESCRICAO VALOR UNIT
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1 SALGADOS em geral- (150/180 gr) Esfirra, enroladinho, risole , quibe, coxinha, pao de

queijo, pastel, Empada, bolos diversos, pudins e outros). RS 8.78
2 Misto quente (presunto e/ou queijo) com pao integral ou comum (200gr) RS 9.50
3 Omelete - ovos, queijo e/ou presunto - (300 gr) RS 14.98
4 Tapioca (beiju) - presunto e/ou queijo - (300 gr) RS 10,99
5 Sanduiches tipo natural com pao integral ou comum (200gr) RS 10.79
6 Pao francés com margarina (tipo qualy ou delicia) R$3.00
7 Lasanha (frango ou carne boi); Torta salgada (frango ou carne de boi) - 400gr; RS 24.80
8 Almogo (prato feito ou marmitex-) — conforme Item 4.3.13 RS 3037
9 Almogo (1 Kg) — conforme Itens 4.3 RS 74.54
10 Suco Simples: fruta in natura ou polpa— 01 fruta: abacaxi, goiaba, laranja, limao, mamao,

maracuja, melancia e outros (400 ml) RS 9.00
11 Refrigerantes normais e dietéticos em geral (lata) RS 5.63
12 Leite (integral ou desnatado) - copo de 300ml RS 2.75

VALOR GLOBAL DOS ITENS RS 205,13

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados, pessoas fisicas ou jurridicas, que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.2. Os interessados deverdo atender as condigdes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto
aos orgdos responsaveis pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorreg¢do ou aqueles
se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagdo.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para o microempreendedor individual - MEI, nos limites
previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015, bem como para bens e servigos produzidos com tecnologia produzida no pais e
bens produzidos de acordo com processo produtivo basico, na forma do art. 3° da Lei n° 8.248, de 1991 e art. 8° do Decreto n°® 7.174, de 2010.

2.6. Nao poderdo disputar esta licitagdo:
2.6.1. aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de
bens a ele relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto
seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado,
quando a licitag@o versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de sang@o que lhe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante
ou com agente publico que desempenhe fungao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente
em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por
exploragdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condigdes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados pela
legislagdo trabalhista;

2.6.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
2.6.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
2.6.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo;

2.6.11. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execu¢@o do contrato agente piblico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser
observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que
disciplina a matéria, conforme §_1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 3.8.4 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sang@o a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa a que se referem os itens 3.8.2 e 3.8.3 poderdo participar no
apoio das atividades de planejamento da contratagdo, de execucdo da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos
do o6rgdo ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

2.10. O disposto nos itens 3.8.2 ¢ 3.8.3 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servigo que inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto
basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.
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2.11. Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperagao estrangeira ou por
organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o
rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.12. A vedagdo de que trata o item 3.8.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional
especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagéo de propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com o prego, conforme o critério de julgamento adotado neste
Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

3.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de
habilita¢do definidos no instrumento convocatorio;

3.3.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condigdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constitui¢io;

3.3.3. néo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da
Constitui¢ao Federal;

3.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas.

3.4. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos §§_1° ao 3° do art. 4°, da Lein.® 14.133, de 2021.

3.4.1. se for o caso, no item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o
prosseguimento no certame, para aquele item;

3.4.2. nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira
o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que microempresa, ou empresa de
pequeno porte.

3.5. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 4.4 ou 4.6 sujeitara o licitante as san¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.6. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase de habilitagdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de
julgamento, os documentos de habilitag@o anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

3.7. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitagdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos 0s
procedimentos de abertura da sess@o publica e da fase de envio de lances.

3.8. Serdo disponibilizados para acesso piblico os documentos que compdem a proposta dos licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase
de envio de lances.

3.9. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo
quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.9.1. a aplicagdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios
quanto em relag@o ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.9.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.10. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa,
sendo vedado:

3.10.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; e
3.10.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 4.11 possuira carater sigiloso para os demais
fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos o6rgdos de controle externo e
interno.

3.12. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar
pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administrag@o ou de sua desconexao.

3.13. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para
imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
4.1 — Documentagdes de Proposta de Pregos a serem anexadas:

4.1.1 — PROPOSTA DE PRECOS contendo a descri¢do do bem ofertado, conforme modelo disposto no Anexo II deste Edital, e atendendo aos seguintes
dispositivos:

a) devera ser redigida em portugués, sem emendas, rasuras, cotagdes alternativas ou entrelinhas, fazendo constar da mesma o seu nome e o numero
do seu registro no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas, além de indicar o endereco, e-mail e seu telefone de contato, bem como fazer mengao ao
numero deste Pregdo;

b) devera informar o prazo de validade da proposta, que ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos, contado do dia 1til imediatamente
posterior ao indicado no preambulo deste Edital;

c) devera informar a entrega do bem no prazo 60 (sessenta) dias, a contar da data do recebimento da nota de empenho;
d) Devera informar o valor de cada item e o valor total da planilha relativa ao cardapio de alimentos (refei¢io / lanches).

¢) no valor proposto estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros
que incidam direta ou indiretamente no fornecimento do bem;

f) devera indicar o nome e os niimeros dos documentos (RG e CPF) do representante legal da empresa, que assinou a proposta de precos
apresentada. Caso o Representante Legal da empresa ndo esteja contemplado para tal no Contrato Social ou Estatuto da empresa, devera apresentar
procuragdo dando-lhe poderes para assinatura da proposta de pregos;
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4.2 - A apresentacao da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, assumindo o proponente o compromisso de fornecer
0 bem em conformidade com as exigéncias do Termo de Referéncia - Anexo I do edital.

4.3 - Para formular e encaminhar a proposta de pregos, a licitante devera estar ciente e levar em consideragdo as especificagdes e condi¢des estabelecidas no
Termo de Referéncia (anexo I) e no anexo II (Modelo de Proposta) deste Edital.

4.4 - Nao se admitira proposta que apresente valores simbdlicos, irrisorios ou de valor zero, incompativeis com os pregos de mercado.

4.5 - A participagdo no certame, com a apresentacdo das documentagdes de proposta, implicara plena aceitagdo, por parte da licitante, das condi¢oes
estabelecidas neste Edital ¢ em seus anexos, ndo se lhe reconhecendo o direito a arguigdo de omissdes, enganos ou erros posteriores que encerrem a pretensao
de alterar o valor ofertado.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES
5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura
da sessdo publica.

5.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do
seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo VALOR TOTAL da relagao de itens do cardapio.
5.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.
5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ltimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a
proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 1%. (um por cento).

5.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance
inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
prorrogagoes.

5.11.1. A etapa de lances da sess@o publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance
ofertado nos tltimos dois minutos do periodo de duracédo da sessao publica.

5.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver
lances enviados nesse periodo de prorrogagio, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a4 automaticamente, e o sistema ordenara e
divulgara os lances conforme a ordem final de classificagdo.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o
pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a defini¢do das demais colocagdes.

5.11.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.
5.12. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.
5.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do
licitante.

5.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para
a recepcao dos lances.

5.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada
somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicagéo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.18. Sera assegurado o direito de preferéncia previsto no artigo 3° da Lei n° 8.248, de 1991, conforme procedimento estabelecido nos artigos 5° e 8° do
Decreto n® 7.174, de 2010, nos seguintes termos:

5.18.1. Apds a aplicagdo das regras de preferéncia para microempresas e empresas de pequeno porte, cabera a aplicacdo das regras de preferéncia,
sucessivamente, para:

5.18.1.1. bens e servigos com tecnologia desenvolvida no Pais e produzidos de acordo com o Processo Produtivo Bésico (PPB), na forma definida
pelo Poder Executivo Federal;

5.18.1.2. bens e servigos com tecnologia desenvolvida no Pais; e

5.18.1.3. bens e servigos produzidos de acordo com o PPB, na forma definida pelo Poder Executivo Federal, nos termos do art. 5° ¢ 8° do Decreto
7.174, de 2010 e art. 3° da Lei n°® 8.248, de 1991.

5.18.2. Os licitantes classificados que estejam enquadrados no item 6.21.1.1, na ordem de classificag@o, serdo convocados para que possam oferecer nova
proposta ou novo lance para igualar ou superar a melhor proposta valida, caso em que serd declarado vencedor do certame.

5.18.3. Caso a preferéncia nio seja exercida na forma do item 6.21.1.1, por qualquer motivo, serdo convocadas as empresas classificadas que estejam
enquadradas no item 6.21.1.2, na ordem de classificago, para a comprovagdo ¢ o exercicio do direito de preferéncia, aplicando-se a mesma regra para o
item 6.21.1.3 caso esse direito ndo seja exercido.

5.18.4. As licitantes qualificadas como microempresas ou empresas de pequeno porte que fizerem jus ao direito de preferéncia previsto no Decreto n°
7.174, de 2010, terdo prioridade no exercicio desse beneficio em relagdo as médias e as grandes empresas na mesma situagao.

5.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.19.1.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para
efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

5.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;
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5.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orienta¢des dos 6rgdos de controle.
5.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

5.19.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rg@o ou entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital
licitante ou, no caso de licitagao realizada por 6rgo ou entidade de Municipio, no territorio do Estado em que este se localize;

5.19.2.2. empresas brasileiras;
5.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
5.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese da proposta do primeiro colocado permanecer acima do pre¢o maximo ou inferior ao
desconto definido para a contrata¢do, o pregoeiro podera negociar condi¢des mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.20.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apos a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragéo.

5.20.2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.
5.20.3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatério.

5.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds
a negociagao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e
ja apresentados.

5.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagio fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.24. Ap6s a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagdo
no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n° 14.133/2021, legislagdo correlata e no item 3.8 do edital, especialmente quanto a existéncia de san¢do que
impega a participag@o no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF,

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da  Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas - CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio majoritario, por forca da vedagao de que trata o artigo 12 da
Lei n°® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude
por parte das empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN.n® 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificagdo. (IN n® 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sangdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condigdo de participagao.
6.4. Caso atendidas as condi¢des de participagdo, sera iniciado o procedimento de habilitagdo.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se
faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

6.6. Verificadas as condigdes de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto
a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagio ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
6.7.3. apresentar pre¢os inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo definido para a contratagao;
6.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;
6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servigos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela
Administragdo.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s sera considerada apds diligéncia do pregoeiro, que comprove:
6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.10. Erros no preenchimento da planilha nio constituem motivo para a desclassificagio da proposta. A planilha poder ser ajustada pelo fornecedor, no prazo
indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracdo do prego e que se comprove que este ¢ o bastante para arcar com todos os custos da contratagao;

6.11. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas;

6.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a manifestagéo escrita do setor requisitante do
servigo ou da 4rea especializada no objeto.

7. DA FASE DE HABILITACAO

Sera analisado o cumprimento das exigéncia relativas 4 HABILITACAO TOTAL da licitante em conformidade com as exigéncias constantes do item
11. DA HABILITACAO, do TERMO DE REFERENCIA, integrante deste edital, que elenca os documentos necessarios e suficientes para demonstrar
a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitaciio, que serdo exigidos para fins de habilitaciio, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n° 14.133, de
2021, conforme resumo abaixo:

7.1. Habilita¢ao Juridica:
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7.1.1. No caso de empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

7.1.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

7.1.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social
em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatoério de seus administradores;

7.1.4. Inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o
participante sucursal, filial ou agéncia;

7.1.5. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicagdo dos seus administradores;

7.1.6. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagado
7.1.7. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao respectiva.
7.2 - Habilitagdo Fiscal, Social ¢ Trabalhista: verificada na consulta SICAF
7.2.1. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas, conforme o caso;

7.2.2. Inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

7.2.3. Prova de regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS, junto a Caixa Econdmica Federal;

7.2.4. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social, a Divida Ativa da Unido e a Secretaria da Receita Federal, emitida pela Procuradoria Geral da
Fazenda Nacional e/ou Receita Federal do Brasil;

7.2.5. Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual da sede da licitante;
7.2.6. Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal da sede da licitante, quando se tratar de empresa sediada fora do Distrito Federal;

7.2.7. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddao negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

7.3. Qualificagdo Econdmico-Financeira:

7.3.1. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II.

7.3.2 indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagio pelo
licitante de balanco patrimonial, demonstra¢do de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e
obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

I. Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante);
II. Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
III. Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

7.3.2.1 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo patrimonio liquido minimo de 10% do valor total anual da taxa
de ocupacio, nesta licitacdo o PL devera ser, no minimo, igual a R$1.747,63.

7.3.2.2 Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 10% do valor total anual da
taxa de ocupacgio.

7.3.3 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos
contabeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133/2021, art. 65, §1°).

7.3.4 O balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a
pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n° 14.133/2021, art. 69, §6°)

7.3.5 Os consorcios, exceto quando compostos em sua totalidade por micro e pequenas empresas, deverdao possuir um Patriménio Liquido minimo de 10%
maior que o exigido nos itens 7.3.2.1, quando for o caso e 7.3.3 acima.

7.3.6 Sera aceito o somatorio de cada consorciado para comprovar o exigido nos itens 7.3.2.1, quando for o caso e 7.3.3 deste Termo de Referéncia;

7.3.7 Todos os documentos e exigéncias para qualificagdo econdmico-financeira deverdo ser apresentados por cada empresa consorciada, e serdo
examinados separadamente.

7.4. Qualificagdo Técnica:

7.4.1 Comprovagdo, por meio da apresentagdo de certidoes ou atestados, fornecidos por pessoas juridicas de direito ptblico ou privado, em nome da empresa,
que comprove aptiddo na area da organizagdo da cozinha, do preparo e cozimento dos alimentos, assim como no manejo da distribui¢do e apresentagdo dos
mesmos, demonstrando a sua capacidade quanto a instalagdo, preparo e manutenc¢do do fornecimento dos alimenatos.

7.4.2 Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentag@o e o somatorio de diferentes atestados.

7.4.3 O fornecedor disponibilizara todas as informag¢des necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

7.4.4 Em caso de apresentagdo por licitante de atestado de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito parte, se o atestado ou o
contrato de constitui¢do do consorcio nao identificar a atividade desempenhada por cada consorciado individualmente, serdo adotados os seguintes critérios na
avaliacdo de sua qualifica¢@o técnica:

7.4.4.1 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio homogéneo, as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada empresa
consorciada na propor¢do quantitativa de sua participagdo no consorcio, salvo nas licitagdes para contratagdo de servigos técnicos especializados de natureza
predominantemente intelectual, em que todas as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada uma das empresas consorciadas;

7.4.4.2 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio heterogéneo, as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada consorciado de
acordo com os respectivos campos de atuagdo, inclusive nas licitagdes para contratacdo de servigos técnicos especializados de natureza predominantemente
intelectual;

7.4.4.3 Na hipotese do subitem 7.4.4 deste Termo de Referéncia, para fins de comprovagdo do percentual de participagdo do consorciado, caso este ndo conste
expressamente do atestado ou da certiddo, devera ser juntada ao atestado ou a certiddo copia do instrumento de constitui¢do do consorcio.

JUSTIFICATIVA: A qualificagdo técnica se justifica devido a necessidade de especializagdo na area da organizagido da cozinha, do preparo e cozimento dos
alimentos, assim como no manejo da distribui¢do e apresentacdo dos mesmos. Garantindo um alimento saudavel e mais equilibrado em questdo de nutrientes e
calorias.
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7.5. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de
habilitag¢ao.

7.5.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo
de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagao do pregoeiro.

7.6. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.13.1.

7.7. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apos concluidos
os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.8. A comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagao, e
nao como condigdo para participagdo na licitagdo (art. 4° do Decreto n°® 8.538/2015).

7.9. Quando a fase de habilitacao anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilita¢ao,
salvo em razdo de fatos supervenientes ou so6 conhecidos apds o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacao da licitagdo, observara
o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitagdo do licitante:
8.3.1. a intengdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusio;
8.3.1.1. o prazo para a manifestagdo da inten¢@o de recorrer nio sera inferior a 10 (dez) minutos.
8.3.2. 0 prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagé@o ou de lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitagdo;

8.3.3. na hipotese de adogao da inversdo de fases previstano § 1° do art. 17 da Lein® 14.133, de 2021, o prazo para apresentagao das razdes recursais sera
iniciado na data de intimagao da ata de julgamento.

8.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés)
dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimag@o pessoal ou da
divulgagao da interposigdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permaneceréo com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico www.trf1.jus.br/sjto.

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
9.1.1. deixar de entregar a documentacéo exigida para o certame ou n&o entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;
9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em especial quando:
9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;
9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;
9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagéo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracéo;

9.1.4. apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa durante a licitagéo;
9.1.5. fraudar a licitagdo;
9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao
9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sang¢des, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;
9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagéo das sangdes serdo considerados:
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9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragéo Publica
9.3.5. a implantag&o ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgéos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de .... (......) dias uteis, a contar da
comunicagao oficial.

9.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.
9.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a
penalidade de multa.

9.6. Na aplicagdo da sangdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagé&o.

9.7. A sangdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3,
quando néo se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no @mbito da Administracdo Publica direta e indireta do ente
federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangdo de declaracédo de inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infragées dispostas nos itens 9.1.4,
9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave que a
sangéo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragao, descrita no item 9.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em
favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuragéo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a
instauracé@o de processo de responsabilizagédo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos
e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagéo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagédo das sanc¢des de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagao, o
qual sera dirigido & autoridade que tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivagao a
autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentacéo de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da sangéo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data da intimag&o, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uUteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagéo de reparagéo integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3
(trés) dias uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnagdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo
dia util anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnagio e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletronica, email selit.to@trf1.jus.br.
10.4. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada pelo agente de contratag@o, nos autos do processo de
licitagao.

10.5. Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizag&o do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Sera divulgada ata da sess@o publica no sistema eletronico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sess@o publica observarao o horario de Brasilia - DF.
11.4. A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o
interesse da Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratago.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da condugio ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os
prazos em dias de expediente na Administragao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e endereco eletronico www.trfl.jus.br/sjgo.

11.11. Integram o presente Edital, independentemente de qualquer transcri¢do, o seguinte anexo:

ANEXO I TERMO DE REFERENCIA DA CONTRATACAO;

ANEXO I MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS;

ANEXO III MODELO DE DECLARACAO DE CIENCIA DA VEDACAO IMPOSTA PELO ART. 3° DA RESOLUCAO/CNJ N° 07/2005;
ANEXO IV MINUTA DE CONTRATO
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Palmas - TO, 15 de outubro de 2024.

Sidney Martins Jales

Pregoeiro

Documento assinado eletronicamente por Sidney Martins Jales, Supervisor(a) de Se¢do, em 14/10/2024, as 09:51 (horario de Brasilia), conforme art. 1°, § 2°,
III, "b", da Lei 11.419/2006.
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Sl o
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eletrénica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://sei.trfl.jus.br/autenticidade informando o codigo verificador 21506361 e o codigo CRC
‘F= 31FDSCF3.

ANEXO I
TERMO DE REFERENCIA
PROJETO BASICO - SJTO-SESEG

1. OBJETO

1.1 A presente licitagdo tem por objeto a concessdo de uso de espago fisico localizado nas dependéncias do Edificio Anexo da Justi¢a Federal - TO situado na

AANO 20, Conjunto 01, lote 2 A, Palmas - TO, com area de 32,33 m? (trinta e dois metros quadrados e trinta e trés centésimos de metro quadrado) para
exploragdo dos servigos de lanchonete/restaurante, com fornecimento de lanches e refeigdes, por pessoa juridica especializada no ramo.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Motivagdo

Permitir a exploragdo do espago destinado & atividade de restaurante ¢ lanchonete localizado nas dependéncias desta Seccional, com vistas a oferecer aos
magistrados e servidores, estagiarios, prestadores de servigo refeigdes e lanches nas proximidades do local de trabalho, bem como aos jurisdicionados.

A presente contratagdo visa também atender as necessidades nutricionais diarias dos magistrados, servidores, estagiarios, prestadores de servigo e visitantes,
zelando pela satide e pelo bem-estar de todos, de acordo com legislagdo especifica da area de Nutri¢do.

2.2 Beneficios Diretos

2.3 Reduzir a necessidade de deslocamentos externos durante os intervalos de alimentagdo, bem como otimizar a rotina dos magistrados, servidores e
prestadores de servigo com maior comodidade e praticidade.

2.4 Beneficios Indiretos

Evitar a distribuigdo irregular de copas em locais inadequados para realizagdo de refei¢cdes, que corroboram para a proliferacdo de insetos e roedores nos
edificios Sede e Anexo desta Seccional.

2.5 O objeto da contragdo nio esta previsto no Plano de Contratagdes Anual.

2.6 A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico D.2. dos Estudos Técnicos Preliminares doc. (20125589)

3. BASE LEGAL

3.1 Modalidade e tipo de licitagdo

3.1.1 Recomenda-se que esta licitagdo seja efetuada nos moldes de Pregdo Eletronico conforme disposto no inciso I, art. 28 da Lei 14.133, de 01 de abril de

2021, visto se tratar de contratagdo de (servigo OU bem) comum, cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos no edital, por
meio de especificagdes usuais de mercado.

3.2 Forma e critérios de sele¢do do fornecedor

3.2.1 Ser4 adotado o tipo Menor Preco do Valor Global proposto para os itens integrantes do cardapio do item S, como critério de sele¢io da proposta
vencedora, tomando como valor base R$205,13;

3.3 Natureza da contratagdo
3.3.1 O objeto da contrata¢@o ¢ de natureza continuo.

3.3.2 O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 5 anos contados da data do contrato de Cessdo Onerosa, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 ¢
107 da Lei n® 14.133, de 2021.

4. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1 Sera assegurada a participag@o de empresas reunidas em consorcio, nos termos do art. 15 da Lei 14.133/2021.

4.2 Somente poderao participar da licitagdo as empresas que atendam as condi¢des deste Termo de Referéncia, do Edital do Pregdo Eletronico e seus Anexos, e
que os documentos nele exigidos, estejam devidamente credenciadas na Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagéo e aos que sejam enquadradas como
Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP), nos termos do art. 3° e 18°-E, ambos da Lei Complementar n° 123/2006, com as alteragdes da Lei
Complementar n° 147/2014.

5. DOS ITENS, QUANTIDADES E VALORES

ANEXO I - CARDAPIO BASICO — VALORES (R$ )

VALOR UNITARIO
ITEM DESCRICAO MEDIANO R$

SALGADOS em geral- (150/180 gr) Esfirra,
1 enroladinho, risole , quibe, coxinha, pao de
queijo, pastel, Empada, bolos diversos, pudins e
outros).

RS 8,78
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5 MlStO quente (presunto e/ou queijo) com pao RS 9.50
integral ou comum (200gr)

3 Omelete - ovos, queijo e/ou presunto - (300 gr) RS 14,98

4 Tapioca (beiju) - presunto e/ou queijo - (300 gr) R$ 10,99

5 Sanduiches tipo natural com pao integral ou RS 10,79
comum (200gr)

6 Paq _frances com margarina (tipo qualy ou RS 3,00
delicia)
Lasanha (frango ou carne boi); Torta salgada

7 (frango ou carne de boi) - 400gr; R$ 24,80
Almogo (prato feito ou marmitex-) — conforme

8 Item 8.31.23 R$ 30,37

9 Almogo (1 Kg) — conforme Itens 8.31 RS 74,54
Suco Simples: fruta in natura ou polpa— 01

10 fruta: abacaxi, goiaba, laranja, limdo, mamao, R$9,00
maracuja, melancia e outros (400 ml)

1 Refrigerantes normais e dietéticos em geral RS 5,63
(lata)

12 Leite (integral ou desnatado) - copo de 300ml R$ 2,75
VALOR GLOBAL DOS ITENS R$ 205,13

5.1 Os precos a serem cobrados no restaurante e lanchonetes serdo limitados aos valores conforme ANEXO I, e s6 poderao ser reajustados ap6s 01 (um) ano de
vigéncia a contar da data de assinatura do presente contrato.

5.2 Eventuais inclusdes de itens ndo contemplados no ITEM 05 s6 serdo permitidas com a autorizagdo prévia da fiscalizagdo do contrato.

5.3 Os pregos para refeicdes e lanches poderdo ser reajustados limitados a variagdo do periodo indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA), desde
que solicitado pela concessionaria e que seja observada a periodicidade anual, contada da data limite para apresentagdo da proposta ou do wltimo reajuste.

5.4 Caso haja reajuste dos precos para refeicdes e lanches o concedente aplicara reajuste no valor contrato relativo a utilizagdo consignada na proposta da
Concessionaria e no valor das taxas, limitada a varia¢do no periodo do IPCA.

6. DA PROPOSTA
6.1 As proponentes deverdo apresentar proposta onde devera constar além da descri¢do completa do item, o nimero, o quantitativo, do produto ofertado, o
preco unitario e total do item.
6.2 Devera constar também na proposta da empresa:
6.2.1 Valor da taxa de ocupagio (FIXADA EM LICITACAO) da 4rea destinada & exploragio dos servigos de restaurante e lanchonete;

6.2.2 Valores a serem cobrados para os servicos de restaurante (refei¢do autosservico, prato feito e sobremesa) e lanchonete, que ndo poderdo ultrapassar os
valores maximos estabelecidos no Item 05 deste Termo de Referéncia;

6.2.3 Conter a declaragdo de que os precos indicados na proposta compreendem todas as despesas concernentes ao fornecimento dos servigos, materiais,
transportes e mao de obra necessaria, bem como todos os impostos, os encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, embalagens, prémios
de seguro, fretes, taxas e outras despesas, de qualquer natureza, que se facam indispensaveis a perfeita execucdo do objeto desta licitagdo, e ja deduzidos os
abatimentos eventualmente concedidos.

7. EXIGENCIAS DE HABILITACAO

7.1 HABILITACAO JURIDICA

7.1.1 Ato constitutivo, estatuto ou contrato social, com a Ultima alteragdo, Registro Empresarial, no caso de empresario individual ou Empresa Individual de
Responsabilidade Limitada - EIRELI, devidamente registrado no 6rgdo competente.

7.1.1.1 Em quaisquer dos atos constitutivos, devera estar contemplada, dentre os objetivos sociais, a execuc@o de atividades da mesma natureza ou compativeis
com o objeto da licitagdo;

7.1.1.2 Caso o Representante Legal ndo esteja indicado no Contrato Social ou Estatuto da Empresa, devera apresentar procuragao.
7.1.1.3 Sao aplicaveis as regras do art. 3° da Lei 13.726/2018 relativamente a autenticagdo de documentos.

7.1.2 Decreto de autorizagao, no caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais.

7.1.3 Em se tratando de cooperativas:

7.1.3.1 Ata de fundagdo e documento que aprovou o Estatuto Social, devidamente registrado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede; e

7.1.3.2 Registro perante a entidade estadual da Organizacdo das Cooperativas Brasileiras, nos termos do art. 107 da Lei 5.764/1971.

7.1.4 Em se tratando de empresas reunidas em consorcio - apresentar Termo de Compromisso de Constituicdo de Consorcio subscrito pelos consorciados, por
Escritura Publica ou Documento Particular, nos termos do art. 3°, da Lei 13.726/2018, com pelo menos o seguinte:

7.1.4.1 Designacao do consorcio e sua composi¢ao;

7.1.4.2 Finalidade do consorcio;

7.1.4.3 Prazo de duragdo do consorcio, que deve coincidir, no minimo, com o prazo de vigéncia contratual;
7.1.4.4 Endereco do consoércio e o foro competente para dirimir eventuais demandas entre os consorciados;
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7.1.4.5 Definigdo das obrigagdes e responsabilidades de cada consorciado e das prestagdes especificas, inclusive a propor¢do econdmica e financeira da
respectiva participacdo de cada consorciado em relag@o ao objeto licitado;

7.1.4.6 Previsdo de responsabilidade solidaria de todos os consorciados pelos atos praticados pelo consorcio, tanto na fase de licitagdo quanto na de execugio
do contrato, abrangendo também os encargos fiscais, trabalhistas e administrativos referentes ao objeto da contratagdo;

7.1.4.7 Indicagdo da empresa responsavel pelo consorcio e seu respectivo representante legal, que terd poderes para receber citagdo, interpor e desistir de
recursos, firmar o contrato e praticar todos os demais atos necessarios a participac@o na licitagdo e execucgdo do objeto contratado;

7.1.5 No Termo de Compromisso de Constituigdo de Consorcio Compromisso, previsto no subitem 7.1.4, deve estar previstas as seguintes condi¢des:

7.1.5.1 De que o consércio ndo tera a sua composi¢do modificada sem a prévia e expressa anuéncia do Contratante até o cumprimento do objeto da contratagdo,
mediante a emissdo do termo de recebimento definitivo, observado o prazo de duragdo do consorcio, definido no subitem 6.1.4.3 deste Termo de Referéncia.

7.1.5.2 De que a substitui¢do de consorciado previamente autorizada pelo Contratante estara condicionada a comprovagao de que a nova empresa do consorcio
possui, no minimo, os mesmos quantitativos para efeito de habilitagdo técnica e os mesmos valores para efeito de qualificagdo econdmico-financeira
apresentados pela empresa substituida para fins de habilitagdo do consorcio no processo licitatorio que originou o contrato.

7.1.5.3 Acerca da responsabilidade solidaria dos integrantes pelos atos praticados em consorcio, tanto na fase de licitagdo quanto na de execugdo do contrato.

7.1.6 Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.

7.2 HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA
7.2.1 Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

7.2.2 Inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

7.2.3 Prova de regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS, junto a Caixa Econémica Federal;

7.2.4 Prova de regularidade relativa a Seguridade Social, a Divida Ativa da Unido e a Secretaria da Receita Federal, emitida pela Procuradoria Geral da
Fazenda Nacional e/ou Receita Federal do Brasil,

7.2.5 Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual da sede da licitante;
7.2.6 Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal da sede da licitante, quando se tratar de empresa sediada fora do Distrito Federal;

7.2.7 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, mediante a apresentagdo de certidao negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452/1943.

7.3 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
7.3.1 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor E/OU Certidao Negativa de Insolvéncia Civil;

7.3.2 indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagio pelo licitante
de balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela
aplicagdo das seguintes formulas:

I. Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante);
II. Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
III. Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

7.3.2.1 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo patrimonio liquido minimo de 10% do valor total anual da taxa de ocupagao.

7.3.2.2 Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 10% do valor total anual da taxa de ocupagao.

7.3.3 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos
contabeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133/2021, art. 65, §1°).

7.3.4 O balango patrimonial, demonstragado de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n® 14.133/2021, art. 69, §6°)

7.3.5 Os consorcios, exceto quando compostos em sua totalidade por micro e pequenas empresas, deverdo possuir um Patrimoénio Liquido minimo de 10%
maior que o exigido nos itens 7.3.2.1, quando for o caso ¢ 7.3.3 acima.

7.3.6 Serd aceito o somatorio de cada consorciado para comprovar o exigido nos itens 7.3.2.1, quando for o caso e 7.3.3 deste Termo de Referéncia;

7.3.7 Todos os documentos e exigéncias para qualificagdo econdmico-financeira deverdo ser apresentados por cada empresa consorciada, e serdo examinados
separadamente.

7.4QUALIFICACAO TECNICA

7.4.1 Comprovagao, por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados, fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, em nome da empresa,
que comprove aptiddo para o fornecimento, instalagdo e garantia dos servigos compativeis com o objeto desta contratagao.

7.4.2 Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentag@o ¢ o somatorio de diferentes atestados.

7.4.3 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

7.4.4 Em caso de apresentagdo por licitante de atestado de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito parte, se o atestado ou o
contrato de constituicdo do consorcio néo identificar a atividade desempenhada por cada consorciado individualmente, serdo adotados os seguintes critérios na
avaliagdo de sua qualifica¢@o técnica:

7.4.4.1 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consércio homogéneo, as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada empresa
consorciada na propor¢do quantitativa de sua participagdo no consorcio, salvo nas licitagdes para contratagdo de servigos técnicos especializados de natureza
predominantemente intelectual, em que todas as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada uma das empresas consorciadas;

7.4.4.2 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio heterogéneo, as experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada consorciado de
acordo com os respectivos campos de atuagdo, inclusive nas licitagdes para contratagdo de servigos técnicos especializados de natureza predominantemente
intelectual;

7.4.4.3 Na hipotese do subitem 7.4.4 deste Termo de Referéncia, para fins de comprovagdo do percentual de participagdo do consorciado, caso este ndo conste
expressamente do atestado ou da certidao, devera ser juntada ao atestado ou & certiddo copia do instrumento de constituicdo do consorcio.
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JUSTIFICATIVA: A qualificacdo técnica se justifica devido a necessidade de especializagdo na area da organizagdo da cozinha, do preparo e cozimento dos
alimentos, assim como no manejo da distribui¢@o e apresentagdo dos mesmos. Garantindo um alimento saudavel e mais equilibrado em questio de nutrientes e
calorias.

8. DAS CARACTERISTICAS DOS SERVICOS A SEREM EXECUTADOS
8.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢ao do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia
Nacional de Contratagdes Sustentaveis.

8.2 A licitante vencedora tera previsdo de inicio de suas atividades em data a ser definida pela Administragdo e sera permitido acesso a unidade apds dia
01/06/2024 para instalagdo de moveis, equipamentos e utensilios conforme a necessidade.

8.3 A concessionaria prestara os servigos de distribui¢do das refei¢cdes e dos lanches de segunda a sexta-feira, e aos sabados somente na modalidade de entrega
“delivery”, nos seguintes horarios:

8.3.1 Fornecimento de café da manha (buffet): das 8 as 10h;
8.3.2 Restaurante autosservigo para almogo: das 11h as 15h;
8.3.3 Lanchonete buffet: 16h as 19h.

8.4 A critério da fiscalizagdo do contrato, o horario de atendimento podera ser alterado para atender a casos excepcionais, mediante comunica¢do formal a
concessionaria com antecedéncia minima de 1 (um) dia;

8.5 A clientela do restaurante/lanchonete ¢ constituida por magistrados e servidores, estagiarios, prestadores de servigo e visitantes;

8.6 O publico diario, desta SJTO, foi estimado pela fiscalizagdo do contrato, através da pesquisa constante no ANEXO II deste Termo d Referencia, e
distribuido da seguinte forma:

8.6.1 Almogo: de 13 (treze) a 60 (sessenta) usuarios por semana;
8.6.2 Lanche: de 7 (sete) a 60 (sessenta) usuarios por semana;

8.6.3 Ficara a critério da concessiondria, a analise do quantitativo de cada porgdo de alimento a ser servido, visto que o restaurante ficara disponivel a usuarios
externos, assim como ao fornecimento de comida na forma delivery.

8.7 Durante os meses de janeiro e julho, principais periodos de férias dos servidores da JFTO, ha redugdo significativa do numero de usudrios, no entanto a
Cessionaria devera prestar seus servigos com no minimo a mesma qualidade apresentada anteriormente e observar as demais condi¢des constantes no termo de
referéncia.

8.8 Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro, periodo de recesso forense na JFTO, o restaurante e lanchonete ndo funcionardo, salvo solicitagdo da
Cessionaria devidamente autorizada pela JFTO. Especialmente neste més serdo descontados, proporcionalmente, os dias de recesso do valor da taxa de
ocupacao.

8.9 A concessionaria sera integralmente responsavel por eventuais variagdes nas quantidades estimadas de refei¢des que possam ocorrer durante a execugdo do
contrato, ficando, portanto, a JFTO isenta de qualquer tipo de indenizagao ou restitui¢do nas hipdteses de eventuais prejuizos.

8.10 Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do niimero de usuarios (mutirdo, congressos, visitas, etc.), devidamente comunicado a concessionaria
devera planejar sua rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicdo de alimentos, na pesagem das refei¢oes e na fila do caixa de pagamento.

8.11 As refei¢des servidas no restaurante serdo pesadas em balanga eletronica de propriedade da concessionaria. Devendo ser aprovadas e testadas pelo
INMETRO (com selo!).

8.12 Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com os cardapios aprovados e ser preparados com géneros de 1* qualidade, com 6tima apresentagdo, sabor
agradavel e dentro das exigéncias técnicas de culinaria, higiene e sanidade.

8.13 Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo estar disponibilizados durante todo o horario de atendimento previsto para cada tipo de servigo,
sob pena de ser responsabilizado, caso se configure descontinuidade na prestagdo de servigo.

8.14 Apo6s as 13h30m, serd admitida a substituicdo de preparagdes complexas, previstas no cardapio do restaurante por outras de preparo rapido.

8.15 A reposicao das preparagdes expostas para consumo, em todos os servigos previstos neste termo de referéncia, devera ser feita antes de seu término, de
modo que nunca fique recipiente vazio e que o cardapio minimo seja sempre obedecido.

8.16 A critério da fiscalizagdo, sem prejuizo das penalidades aplicaveis, sera admitida a substituicdo de alimento em falta por outro do mesmo grupo alimentar,
desde que este possua a mesma (ou superior) qualidade e aceitabilidade que o inicialmente planejado no cardapio.

8.17 A concessionaria devera identificar e nomear todas as preparagdes.
8.17.1 A identificagdo devera ser feita por meio de displays de acrilico com visor duplo.

8.17.2 As preparagdes servidas no restaurante que contiverem gliten ou lactose deverdo ser identificadas com a expressdo “contém gluten” e/ou “contém
lactose”.

8.18 Os veiculos utilizados para transporte de alimentos, dos fornecedores ou da concessionaria deverdo obedecer aos critérios de higienizagdo e refrigeragdo,
quando for o caso, prevista na Resolugdo — RDC n° 216/2004 — ANVISA.

8.19 A concessionaria devera disponibilizar na caixa registradora, numerario suficiente para troco, nos casos de pagamento em espécie, para atender a clientela.

8.20 A concessionaria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas,
sem acréscimo no valor cobrado.

8.21 A concessionaria devera disponibilizar maquina para o recebimento de ticket/cartdo alimentacdo e refei¢do, procurando priorizar as operadoras adotadas
pelas empresas cessionarias prestadoras de servigo na JFTO.

8.22 A concessionaria, para a cobranga pelos servigos prestados, devera operar com maquinas registradoras aprovadas pelo 6rgdo competente.

8.23 Independentemente da modalidade utilizada para pagamento, a concessionaria devera fornecer cupom fiscal a todos os usuarios, disponibilizando a opgao
de cadastramento de CPF dos usuarios.

8.24 Todos os utensilios fornecidos pela concessionaria deverdo ser de primeira qualidade, facultando-se a fiscalizagdo do contrato a possibilidade de solicitar,
a qualquer momento, a substituicdo daquele que julgar inadequado.

8.25 Devera a concessionaria submeter a aprovagdo da concedente, até 15 dias antes do inicio das atividades, as amostras dos materiais a serem utilizados, tais
como pratos, talheres, bandejas e outros utensilios.

8.26 E de responsabilidade da concessionaria o fornecimento/instalagio de coifas industriais eficientes, bem como a operagio de equipamento de pesagem e
maquina registradora, aferidos pelo 6rgdo competente.

8.27 O contrato devera vigorar por 60 (sessenta) meses, contados da data de assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos de 12 meses
até o limite de 120 (cento e vinte) meses, com fundamento na Lei n® 14.133/2021, tendo validade e eficacia legal apds a publica¢do do seu extrato no Diario
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Oficial da Unido.

8.28 Os termos do contrato terdo por base as exigéncias contidas neste documento e as disposicoes especificas da Lei 14.133/2021 e suas alteragdes posteriores,
bem como legislagdo correlata ao tema.

8.29 CARDAPIO BASICO

8.29.1 Manter fixado, em local visivel, o cardapio semanal do restaurante autosservigo, bem como a tabela de pregos de todos os itens comercializados no
restaurante e na lanchonete, conforme padrao definido pela fiscalizagao.

8.30 DA SEGURANCA ALIMENTAR E CARDAPIO

8.30.1 Designar nutricionista e/ou engenheiro de alimentos para elaborag@o de cardapio e acompanhamento da producdo de alimentos, para cumprimento das
boas praticas de fabricacdo, para controle dos estoques, coordenacdo da reposi¢ao de alimentos, treinamento de empregados, servicos administrativos e demais
procedimentos atinentes a profissao.

8.30.2 O (a) nutricionista/engenheiro de alimentos devera estabelecer rotinas e roteiros das atividades realizadas pelos empregados, elaborar fichas técnicas de
preparagdo (no decorrer da execucgdo do contrato), com vistas a que seus empregados realizem as atividades e o preparo dos alimentos conforme estas
ferramentas.

8.30.3 A concessionaria devera treinar seus funciondrios quanto as boas praticas de fabricagdo e manipulagdo de alimentos, para o melhor desempenho das
atividades a eles atribuidas, no més que iniciar as atividades e anualmente.

8.30.4 A alteragdo do conteudo do cardapio aprovado devera ser submetida a apreciagdo e aprovagdo prévia da fiscalizagdo da concedente com, no minimo, um
dia de antecedéncia.

8.30.5 Planejar, ao longo da semana anterior, a aquisi¢do de géneros alimenticios para o cardapio da semana seguinte, considerando o niimero possivel de
comensais, de modo a atender 4 demanda da clientela sem prejuizo da qualidade dos servigos.

8.30.6 Todos os géneros necessarios para a execuc¢do do cardapio deverdo ser adquiridos antecipadamente, visando minimizar falhas nas preparagoes do dia ou
na reposi¢do de alimentos. Excetuam-se somente vegetais e frutas, que poderdo ser adquiridos no mesmo dia de sua utilizagéo.

8.30.7 Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, contendo no minimo registro de inspec@o sanitaria federal e/ou estadual dentro das condi¢des de
padronizag@o quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

8.30.8 Nas preparagdes a serem servidas, somente sera permitido o uso de produtos de origem animal que apresentem o carimbo de fiscalizag¢do ou registro em
orgao competente do estado.

8.30.9 Utilizar produtos de empresas idoneas e sabidamente seguidoras de praticas corretas de fabricagdo e fiscalizagao.

8.30.10 A fiscalizagdo podera a qualquer tempo, mediante visita, determinar a troca e também o descarte de produtos que ndo apresentem os requisitos
desejaveis de rendimento e/ou qualidade e que ndo permanecem em temperatura adequada.

8.30.11 Retirar dos balcdes de atendimento os alimentos excedentes, ao final do horario de distribuigéo.

8.30.12 E vedado o reaproveitamento de qualquer tipo de alimento que tenha sido preparado, encaminhado & distribuigdo e ndo servido (restos), para
reutilizagdo nos dias subsequentes.

8.30.13 Os restos deverao ser descartados no mesmo dia em que foram preparados.

8.30.14 A concessionaria devera refazer ou substituir, no todo ou em parte, alimentos e preparagdes servidos no restaurante ou na lanchonete, considerados sem
condigdes para consumo pela fiscalizagdo ou em desacordo com as recomendagdes deste termo de referéncia.

8.31 RESTAURANTE AUTOSSERVICO:

8.31.1 No minimo 2 (duas) proteinas sendo variedades de carnes (pratos principais): 1 (uma) servida em cuba podendo ser de 1* ou de 2%, preparadas no interior
da cozinha, ¢ 1 (uma) devendo sempre ser de 1%, preparada continuamente na chapa, dentro do restaurante, usando pelo menos uma opg¢io de carne de ave e/ou
uma opgao de carne bovina, todas em forma de bife;

8.31.2 Em pelo menos 1 dias da semana, exceto as sextas-feiras, 1 (uma) opcdo de peixe da regido em cortes de filé ou posta, durante todo o horario de
funcionamento do almogo;

8.31.3 Opgodes de peixe: pintado, tucunaré ou outros da regido (de couro);

8.31.4 Em pelos menos um dia da semana, exceto as sextas-feiras, 1 (uma) preparagdo elaborada com filé mignon, pescado da regido (tamanho médio),
variando semanalmente;

8.31.5 Feijoada completa, as sextas-feiras.

8.31.6 Manter durante todo o horario do almogo as guarni¢des tradicionais da feijoada: couve refogada, torresmo, laranja descascada em rodelas, farofa e
farinha de mandioca.

8.31.7 Uma opgdo de proteina da categoria ovolactovegetariana (ex: gluten a parmegiana, alméndega de carne de soja, empadédo de tofu, nhoque de ricota ao
molho de queijo, ovo poché, espetinho de gluten com ovo de codorna, quiche de queijo, suflé de ricota);

8.31.8 Fornecer até 2 (dois) tipos de arroz, sendo 1 (um) branco e/ou 1(um integral);

8.31.9 No minimo 1 (um) tipo de feijao, sendo do tipo carioca com caldo;

8.31.10 1 (um) prato de massa (talharim, espaguete, rondeli, ravioli, nhoque, etc.), de modo que na mesma semana nao haja repetigao;

8.31.11 No minimo 2(duas) guarnigdes, observando as variedades propostas no ANEXO I;

8.31.12 Saladas de pelo menos 10 (dez) variedades, bem apresentadas, dispostas em tigelas, pratos ou pirex de louga ou vidro, atendendo a seguinte variagao:
8.31.13 1 (um) tipo de alface;

8.31.14 1 (um) tipo folhoso cru variando diariamente entre: acelga, agrido, ricula, mostarda e chicoria;

8.31.15 2 (dois) tipos de vegetal, como couve, brocolis, repolho, couve-flor, berinjela, espinafre ¢ etc., preparados no vapor ou refogados;

8.31.16 1 (um) tipo de leguminosa (grao-de-bico), lentilha, soja e etc.);

8.31.17 1 (um) tipo de tomate;

8.31.18 2 (dois) tipos de tubérculos (batata, beterraba, cenoura, inhame, cara e batata baroa) preparados no vapor ou refogados;

8.31.19 1 (um) tipo de salada de maionese ou salpicdo;

8.31.20 1(um) tipo de salada composta (reunindo-se 2 ou mas ingredientes);

8.31.21 No minimo 2 (dois) dos seguintes molho para saladas;

8.31.22 Fornecer Azeite extra virgem, vinagre balsamico, molho inglés, molho shoyo, molho de pimenta, farinha de mandioca e semente de linhaca.
8.31.23 Refeigdo do tipo prato feito ou marmita descartavel com a seguinte composigao:
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Composigdo basica do prato feito

Por¢do minima

(marmitex)

Carne com 2 opgodes (vermelha 120g

e/ou branca)

Arroz simples 150g
Feijao 80g
Guarnigdo 80g
Salada com legumes e vegetais 100 a 150g

8.31.24 Itens ndo cobrados, servidos como cortesia:
- Pimenta em conserva;

- Agtcar, sal e molho de pimenta em saches;

- Adogante dietético em gotas e saches;

- Canudos embalados individualmente;

- Cha e cafezinho;

- Copos, pratos e talheres descartaveis;

- Embalagem descartavel de aluminio para transporte de refeigdes (marmita), exceto embalagem epecial com separagdo dos alimentos;

- Guardanapos de papel ndo reciclado e ndo sedoso (dimensodes: 24cm x 23,5cm) acondicionados em recipientes apropriado;

- Palitos embalados individualmente.

8.31.25 Demais exigéncias a serem observadas pela concessionaria:

8.31.25.1 Nao serdo considerados pratos principais as preparagdes nas quais carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de
carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, escondidinho e outros.

8.31.25.2 Utilizar, diariamente, para o preparo de carne na chapa os seguintes cortes:

§ Carne de ave: peito de frango sem pele e sem o0sso ou sobrecoxa de frango sem pele e sem 0sso, todos em forma de bife.

§ Carne bovina: contrafilé, picanha, alcatra ou filé mignom, todos em forma de bife.

§ A carne bovina adquirida devera atender as expectativas de maciez e sabor especifico do corte e compativeis com os alcangados pelos melhores fornecedores

e marcas do mercado.

8.31.26 Padréo de referéncia para qualificagdo de géneros alimenticios:

Alimento

Exigéncia

OLEOS

Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de
o6leos utilizados em frituras ndo poderao ser reutilizadas.

PAES

Serdo servidos sempre frescos, de preferéncia em até 04 horas
apos a fabricagdo. Os de tipo francés ndo poderdo ser servidos de
um dia para o outro. Os de forma poderdo ser industrializados,
branco ou integral, respeitando-se o padrdo de qualidade, que
devera ser de primeira, e 0s prazos para consumo, prescritos pelo
fornecedor.

AZEITES

Os azeites deverdo ser de boa qualidade (puro, extra-virgem,
acidez maxima de 0,2%, prensado a frio) e sem qualquer mistura
de outros Oleos, oferecidos em suas embalagens originais, sem
adogdo de praticas de reabastecimento.

QUELIOS

Os queijos serdo dos tipos minas, ricota, lanche, minas frescal,
mugarela e parmesdo (este ultimo, para pizzas), sempre de boa
qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo e
consumidos nos prazos indicados pelo fornecedor.

BOMBONIERE

Deverdo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens
originais, sem quebras, devendo ser observado o prazo de
validade.

SUCOS

Deverdo ser de diversos sabores e de frutas frescas higienizadas
e/ou de polpas de frutas naturais. Na mistura, observar-se-a uma
proporgao equilibrada de agua e suco natural ou polpa, de modo a
garantir a qualidade do sabor.

REFRIGERANTES

Serdo de sabores variados, tais como de guarand, de limdo, de
laranja etc. e poderdo ser servidos em copos de vidro, papel ou em
latas. Devera haver, ainda, a opcao diet e light.

AGUA

A 4gua utilizada para o preparo dos alimentos como sucos devera
ser filtrada ou mineral.
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Alimento Exigéncia

O café devera ser de primeira qualidade, fornecido em embalagem
a vacuo, com Selo de Pureza ABIC. O consumo devera ocorrer no
prazo prescrito pelo fornecedor. A preparagdo devera ser a que dé
CAFE ao produto servido as melhores caracteristicas de paladar. O café
servido em recipientes térmicos ndo podera ser reaproveitado
numa nova preparagdo. A Concessionaria podera oferecer café
expresso.

A carne de primeira devera ser limpa, sem gordura e fornecida
fresca por frigorificos registrados e certificados por
orgaos/agencias de controle.

A carmne de segunda devera ser limpa, com pouca gordura e
CARNES SUINA E | também fornecida por frigorificos registrados e certificados por
BOVINA orgaos/agencias de controle.

Ambas podem ser adquiridas congeladas, respeitando o prazo de
validade. Deverdo conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e
o prazo de validade.

Tipo de granja, fresca. As aves deverdo ser adultas e fornecidas
sem pés, cabegas e visceras. Sera permitido o emprego de
congelados, respeitando o prazo de validade. Deverdo conter o
carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade.

AVES

Peixes, crustaceos, moluscos de agua doce ou salgada, destinados
PEIXES a alimentagdo humana deverdo conter o carimbo do SIF, nome do
fornecedor e o prazo de validade.

Deverdo ser fornecidas as do tipo pura, isto ¢, fabricadas com
carne suina ou de frango, sem misturas. Os tipos a serem
fornecidos deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de
LINGUICAS carne e gordura, observando-se a finalidade a que se destina
(assados ou frituras). Ndo sera permitido o uso de enlatados.
Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo
de validade.

Deverao ser sempre de boa qualidade, do tipo magro, fornecidos
frios, em embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos
PRESUNTOS pelo fornecedor. Deverdo conter o carimbo do SIF, nome do
fornecedor e o prazo de validade. Ndo serdo admitidos
apresuntados nem mortadelas.

O leite devera ser pasteurizado, tipo A, ou esterilizado, fornecido
em embalagens originais e consumidos na data prevista pelo
IOGURTES E LEITE fornecedor. Os iogurtes deverdo ser do tipo natural ou com frutas,
integral, diet e light, observando-se o consumo nos prazos
indicados pelo fornecedor.

Deverao ser servidos imediatamente apés a retirada do freezer, em
SORVETES embalagens originais. Poderdo ser do tipo massa ou picolé (tipo
industrializado).

O fornecimento de maionese, catchup e mostarda podera ser por

MOLHOS sachés individuais nas mesas ou industrial.

) E obrigatorio o fornecimento de aglicar comum, agticar demerara
ACUCAR/ADOCANTE e adogante durante todo o horario de funcionamento do
restaurante/lanchonete.

8.32 DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

8.32.1 A licitante vencedora recebera as dependéncias e instalagdes, mediante contrato de concessdo de uso, apds serem as mesmas vistoriadas pelas partes
interessadas.

8.32.2 A licitante vencedora devera fornecer todos os equipamentos e mobilidrios necessarios, para o correto atendimento das necessidades do objeto deste
contrato, tais como:

8.32.3 No restaurante autosservigo/lanchonete:

- Pratos brancos, de louga (ceramica ou porcelana), em forma circular e que atendam as padronizagdes do INMETRO;

- Conjuntos de talheres de mesa em ago inoxidavel (garfo e faca);

- Pratos de sobremesa, brancos, de louga (cerdmica ou porcelana), em forma circular e que atendam as padroniza¢des do INMETRO;
- Conjuntos de talheres de sobremesa (garfo, colher e faca);

- Embalagens descartaveis para comercializagdo de marmitas;

- Colheres, conchas e pegadores para distribui¢ao de refei¢des, todos em ago inoxidavel;
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- Recipientes de vidro para saladas;
- Recipientes para sobremesas;
- Molheiras;
- Galheteiros;
- Cubas gastrondmicas com tampas, nas dimensdes necessarias para uso no equipamento disponibilizado pela CEDENTE;
- Guardanapos de papel ndo reciclado e ndo sedoso e porta-guardanapos;
- Balanga digital para restaurante autosservigo com visor duplo (operador e cliente);
- Maquinas para pagamento por meio eletronico (cartdes de crédito, débito e ticket alimentagdo);

- Demais utensilios e equipamentos necessarios para preparar e servir os alimentos.
8.32.4 Na cozinha:

- Panelas diversas, preferencialmente em ago inoxidavel;
- Colheres grandes em ago inoxidavel ou polietileno;

- Conchas grandes em ago inoxidavel ou polietileno;

- Espatulas em ago inoxidéavel ou polietileno;

- Facas profissionais;

- Tabuas de carnes de polietileno ou vidro temperado;

- Peneiras plasticas e de ago inoxidavel;

- Luvas descartaveis, térmicas e de malha de ago.
8.32.5 Materiais para limpeza ¢ higienizagio:

- Panos de chao;

- Rodos, vassouras;

- Saco de lixo;

- Borracha de 4gua (rodo) para lavar instalagdes fisicas;

- Demais utensilios e equipamentos necessarios para preparar e servir os alimentos.

8.32.6 Nio sera permitido o uso de nenhum equipamento ou utensilio de madeira;

8.32.7 As dependéncias da lanchonete (Saldo) poderdo ser utilizadas pela Concedente, conforme a sua necessidade, mediante comunicagdo prévia a
Concessionaria.

8.32.8 A concessionaria sera responsavel pela guarda e conservagdo dos bens e instalagdes objetos da concessdo de uso, listados no Edificio ANEXO,
primando, pela manutengéo, limpeza e higienizacdo das dependéncias, instalagdes e utensilios colocados a sua disposigao.

8.32.9 Em caso de mal-uso, avaria, desaparecimento, inutilizagdo ou fragmentagio de bens e/ou instalagdes, a concessionaria arcara com os 6nus decorrentes.
8.32.10 A movimentagdo ou substitui¢do de qualquer movel ou utensilio pertencente ao concedente s6 podera ser efetivada com autorizagdo da fiscalizagéo.

8.32.11 E vedada a utilizagio das instalagdes colocada sob a responsabilidade da concessionaria para outros fins, que ndo a producio de alimentos para
consumo dentro das dependéncias da concedente.

8.32.12 A concessionaria podera complementar as instalagdes com os equipamentos e utensilios que se fizerem necessarios.

8.32.13 A concessionaria devera submeter a aprovacdo da comissdo de fiscalizagdo do contrato a amostra dos equipamentos, do mobiliario e dos utensilios
complementares necessarios ao funcionamento do restaurante e da lanchonete, em até 15 dias apds o inicio das atividades na JFTO.

8.32.14 Os pratos e talheres disponibilizados pela concessionaria deverdo ser todos de 1* qualidade e apresentar superficie lisa, integra e resistente a corrosao.
8.32.15 Nao sera permitido o uso de nenhum equipamento ou utensilio de madeira ou qualquer tipo de material que retenha odores e sabores.

8.32.16 Nao ¢ permitido o uso de pratos e utensilios danificados. Estes devem ser imediatamente substituidos e descartados ou retirados para a realizagdo de
manutengao.

8.32.17 Restituir, até o ultimo dia do prazo da concessdo, moveis, equipamentos e utensilios da concedente nas mesmas condigdes e quantidades que lhes foram
entregues, deixando as instalagdes em perfeito estado de limpeza e conservagao, conforme relatorio fotografico constante no ANEXO III.

8.32.18 Manter o imdvel concedido em perfeitas condi¢cdes de conservacgdo. Alteragdo em paredes de alvenaria ou outros materiais similares somente podera ser
efetivada mediante prévia e expressa autorizagdo do Concedente, ficando ressalvado que toda e qualquer benfeitoria e/ou melhoria no imével incorporar-se-a,
de imediato, ao patrimonio do Concedente, nao cabendo a Concessionaria direito, em tempo algum, de retengdo ou indenizacdo, a qualquer titulo.

8.32.19 A fim de atender ao padrio estabelecido pela Concedente para a prestagdo dos servigos, a Cessionaria devera disponibilizar, realizar manutengao e fazer
a limpeza da coifa.

8.32.20 E de responsabilidade da Cessionaria, fazer a limpeza das caixas de gordura no minimo 1 (uma) vez por semana, obrigatoriamente. A Cessiondria
arcara com todas as despesas causadas pelo ndo cumprimento desta responsabilidade.

8.32.21 Fica a cargo da Cessiondria, fazer a limpeza das mesas e cadeiras do refeitorio, prezando por um ambiente limpo e sem odor.

8.33 DA HIGIENE

8.33.1 Responder pela manutengao das instalagdes e dos equipamentos do restaurante e da lanchonete e também efetuar, diariamente, a higienizagéo, limpeza e
conservagdo das areas de produgao, de refeicdo/lanche.

8.33.2 Manter, por conta propria, as areas de armazenamento, preparagdo, manipulagdo e distribui¢do de alimentos, incluindo, pisos, mesas, utensilios e
equipamentos, rigorosamente organizados, limpos e higienizados.

8.33.3 As instalagdes deverdo ser limpas obedecendo as determinagdes da ANVISA e, no minimo, as seguintes orientagdes:

8.33.4 Efetuar superviso rigorosa do processo de higienizacéo de bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da sanidade microbiologica.
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8.33.5 Realizar periodicamente, sempre que necessario, a desinsetizagdo e desratiza¢do de todas as instalagdes (cozinha e saldo).

8.33.5.1 E obrigatorio que a empresa cessionaria para tal fim seja especializada no ramo e realize o servigo de acordo com as normas preconizadas pelos 6rgaos
federal e estadual de fiscalizag3o.

8.33.5.2 O servigo devera ser contratado sem Onus para a concedente.
8.33.5.3 Manter arquivado o certificado emitido pela empresa que realizou o servigo.

8.33.6 Manter, na cozinha e lanchonete, recipientes com sabonete liquido ou similar, que ndo possua efeito residual, de facil aplicacdo, especifico para cozinha
industrial, para assepsia das maos.

8.33.7 A concessionaria devera manter a disposi¢do de seus empregados, na cozinha, porta papel-toalha com toalhas descartaveis de papel branco ndo reciclado
proprias para secagem de maos.

8.33.8 Manter dispensers com alcool em gel a 70% para sanitizagao das maos de seus empregados e usuarios.

8.33.9 Empregar somente produtos de limpeza especificos para cozinhas industriais, que disponham de registro concedido por 6rgéo regulador, sendo vedado
uso de materiais de preparo caseiro ou artesanal.

8.33.10 A concessionaria devera utilizar agentes de polimento adequados para limpar ou dar brilho em utensilios de aluminio, sendo vedado o emprego de
esponja de aco (tipo Bombril ou palha de ago).

8.33.11 O uso de escovas limitar-se-a somente a limpeza de area fisica, sendo vedado seu emprego para higiene das maos.

8.33.12 Os panos de chdo devem ser lavados, diariamente, em baldes exclusivos para este fim, devendo ser substituidos aqueles que se encontrarem
desgastados.

8.33.13 Nao permitir lavagem de roupas (toalhas, uniformes e etc.) nas dependéncias da JE/TO.

8.33.14 Proceder a separagdo e o armazenamento do 6leo usado, de origem animal, vegetal ou mineral, sendo expressamente proibido o descarte deste na rede
de esgoto.

8.33.15 A concessionaria ndo devera armazenar, por mais de uma semana, eventuais sobras de 6leo vegetal resultantes da produgdo, nem mesmo proceder a
transformagdo deste tipo de residuo em outro subprodutos nas dependéncias da JF/TO.

8.33.16 Providenciar o encaminhamento do 6leo usado para reciclagem, em parcela com o programa de gestdo ambiental desta Seccional.

8.33.17 Fornecer e manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por cracha, cujo uso sera obrigatorio, zelando para que os mesmos se
mantenham sempre com boa apresentagio, limpos e asseados; Sem prejuizo de outros acessorios imprescindiveis ao cumprimento das tarefas.

8.33.18 O uniforme compreendera calgados fechados antiderrapantes, aventais, protegdo para os cabelos (bibicos e toucas) e luvas descartaveis (quando
necessario).

8.34 DOS PROCEDIMENTOS A SEREM OBSERVADOS NO PREPARO DOS LANCHES/REFEICOES

8.34.1 Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulagdo de ingredientes para fabricagdo dos lanches e refeigdes;
8.34.2 Nio permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente;

8.34.3 Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condig¢des de calor (em torno ou acima de 60°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10°C);
8.34.4 Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

8.34.5 Lavar as maos constantemente, com agua e sabao;

8.34.6 Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulagéo dos alimentos prontos;

8.34.7 Afastar, da manipulagéo dos alimentos, os profissionais que apresentem manchas, machucados e alergias ou estejam doentes;

8.34.8 Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;

8.34.9 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os empregados deverdo lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las;
8.34.10 Preparar doces e salgados em ambientes separados destinados especificamente a cada um deles;

8.34.11 Lavar frutas em agua corrente ¢ higieniza-las em solugéo de hipoclorito propria para alimentos (como Hipoclor, Sumaveg ou Aquatabs) de acordo com
as instrugdes do fabricante;

8.35 DO ARMAZENAMENTO, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DAS REFEICOES
8.35.1 Utilizagdo obrigatoria de luvas, toucas e mascaras descartaveis pelo(s) funcionario(s) responsavel(eis) pelo acondicionamento dos lanches;

8.35.2 Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento e transporte, de maneira a estabelecerem periodos minimos de tempo entre as
etapas, favorecendo o processo de distribuigdo e consumo o mais rapidamente possivel;

8.35.3 Utilizagdo de recipientes adequados para o transporte dos lanches, em condigdes ideais de higienizagao;

8.35.4 A Concessionaria devera garantir condi¢des ideais de temperatura dos alimentos até a sua distribui¢do, que devera ocorrer no menor espago de tempo
possivel

8.36 - DA GESTAO DOS RESIiDUOS E DA SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

8.36.1 Quanto ao acondicionamento ¢ descarte de residuos a CESSIONARIA compromete-se a recolher diariamente os residuos internos decorrentes de suas
atividades, devidamente acondicionados em sacos plasticos em conformidade com as normas técnicas de higiene aplicaveis. Além disso, fica responsavel por
recolher o lixo externo, realizando o descarte adequado para o recolhimento no horério apropriado. A empresa devera adquirir todo o material necessario para a
realizagdo dessa logistica, incluindo a aquisi¢ao de containers apropriados para o acondicionamento adequado dos residuos.

8.36.2 Quanto a separacio e identificacio do lixo A CESSIONARIA ¢ obrigada a separar o lixo orgénico do lixo seco, em conformidade com a legislagdo
federal e municipal.

8.36.3 A empresa devera providenciar lixeiras diferenciadas e/ou identificadas para a correta separagéo do lixo seco e organico, em niumero e dimensionamento
adequados em todas as areas onde se fizer necessario. Todas as lixeiras devem possuir acionamento por pedal ou outro dispositivo similar, visando facilitar o
descarte apropriado dos residuos.

8.36.4 A CESSIONARIA compromete-se a acondicionar o lixo em contéineres providos de tampa, utilizando sacos plasticos apropriados e resistentes. Essa
medida visa garantir o acondicionamento adequado dos residuos, evitando vazamentos ¢ a dispersdo indevida do lixo.

8.36.5 Cabe 4 CESSIONARIA a responsabilidade de adquirir containers adequados para o acondicionamento dos lixos seco e organico. Esses containers devem
atender aos requisitos de capacidade e qualidade exigida, garantindo o armazenamento seguro e apropriado dos residuos.

8.36.6 A CESSIONARIA sera responsavel pela manutenc¢do dos contéineres sempre que necessario, ou conforme solicitagdo da fiscalizagdo. A empresa devera
realizar as devidas reparagdes nos contéineres no prazo maximo de 48 horas, assegurando que estejam em perfeitas condi¢des de uso e atendendo aos requisitos
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de seguranga e higiene.

8.36.7 Quanto a separagdo seletiva dos residuos a CESSIONARIA deve realizar a separacgdo seletiva de todos os residuos produzidos em suas dependéncias e
deve armazenar esses residuos em recipientes adequados até sua retirada para o correto encaminhamento.

8.36.8 A separagdo seletiva tem como objetivo facilitar a destinagdo adequada dos residuos, contribuindo para a preservagdo ambiental.

8.36.9 A CESSIONARIA deve utilizar recipientes coloridos, seguindo o padrdo de cores definido pela Resolugdo CONAMA n° 275. Esses recipientes serdo
fornecidos pela propria CESSIONARIA, garantindo a correta identificagdo e separacdo dos diferentes tipos de residuos.

8.36.10 A CESSIONARIA compromete-se a remover diariamente o lixo acondicionado em sacos plasticos apropriados e resistentes. O transporte do lixo deve
ser realizado em carrinho equipado com tampa propria para esse fim. O lixo devera ser depositado em local indicado pelo CEDENTE, visando a sua correta
destinagao.

8.36.11 Em relagdo ao descarte do 6leo proveniente de frituras, a CESSIONARIA assume a responsabilidade pelo descarte adequado do 6leo proveniente de
frituras, sendo estritamente proibido o seu descarte na tubulagio de esgoto.

8.36.12 A empresa deve adotar medidas apropriadas para o correto destino desse residuo, visando a preservagao ambiental.

8.36.13 A CESSIONARIA deve proceder a separagio e¢ ao armazenamento adequado do 6leo usado, seja de origem animal, vegetal ou mineral. Fica
expressamente proibido o descarte desse 6leo na rede de esgoto.

8.36.14 A empresa ndo deve armazenar sobras de 6leo vegetal por mais de uma semana e ndo deve realizar transformagdes desse tipo de residuo em outros
subprodutos nas dependéncias da SJITO. E de responsabilidade da CESSIONARIA encaminhar o 6leo usado para reciclagem.

8.36.15 Fica facultada 4 CESSIONARIA a doagdo dos residuos orgénicos para compostagem, desde que seja garantido o tratamento social e ambientalmente
adequado desses residuos.

8.36.16 A CESSIONARIA deve elaborar e manter um programa interno de treinamento destinado aos seus empregados, com o objetivo de promover a redugdo
do consumo de energia elétrica, o uso consciente da agua e a diminuicdo da produgdo de residuos solidos. Esse programa devera estar em conformidade com as
normas ambientais vigentes e contemplar orientagdes especificas para cada area de atuagéo.

8.36.17 Adaptar-se as agdes ambientais adotadas na SJTO, sempre que estas envolverem as atividades ou materiais utilizados em suas dependéncias.
9. DA VISTORIA FACULTATIVA
9.1 As empresas interessadas sera facultada a realizagdo de visita as dependéncias da Justica Federal no Tocantins, mediante agendamento para conhecimento
das instala¢Ges, equipamentos e mobiliarios.
9.2 A visita podera ser agendada com a SESEG-TO pelo telefone (63) 3218-3861 das 08h00min as 15h00min ou pelo e-mail seseg.to@trfl.jus.br.
9.3 As empresas licitantes ndo poderdo alegar desconhecimento das caracteristicas técnicas dos servigos, mesmo que optem por ndo vistoriar.

9.4 Caso a empresa opte por nao vistoriar, devera declarar que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza dos servigos,
assumindo total responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na verificagdo das instalagdes, equipamentos e mobiliarios,
com vistas a proteger o interesse da Administragdo na fase de execugdo do contrato, nos termos do Acérddo 1174/2008 — Plenario - TCU. Em havendo a
realizagdo da vistoria, devera ser apresentada a devida declaragéo emitida pelo Nucleo de Copa, Limpeza ¢ Conservagdo — NUCOL/DISET.

10. SUBCONTRATACAO

10.1 Nao ¢ admitida a subcontratagdo do objeto.

11. OBRIGACOES DA CESSIONARIA
11.1Manter fixado, em local visivel, o cardipio semanal do restaurante autosservigo, bem como a tabela de pregos de todos os itens comercializados no
restaurante e na lanchonete, conforme padrao definido pela fiscalizagao.

11.2 Os(as) nutricionistas da concessiondria deverdo realizar, mediante aprovagdo da fiscalizagdo, programas de educagdo nutricional para a clientela do
restaurante utilizando-se de informativos e outros recursos.

11.3 Permitir e organizar a visitagdo dos usuarios a area de produgao do restaurante, sempre que solicitado pela fiscalizagao.
11.4 Sujeitar-se as orientagdes de fiscalizagdo dos fiscais do contrato, prestando os esclarecimentos solicitados, inclusive a respeito de possiveis reclamagdes.

11.5 Remover diariamente o lixo em sacos plasticos apropriados e resistentes, transporta-lo em carrinho com tampa propria para este fim e deposita-lo em local
indicado pelo concedente.

11.6 E facultada a doagdo dos residuos organicos para compostagem, desde que com garantia de tratamento social e ambientalmente adequado.
11.7 Acondicionar o lixo em contéineres com tampa, devidamente providos de sacos plasticos apropriados e resistentes.

11.8 Fazer a manutengao dos contéineres sempre que necessario ou a pedido da fiscalizagdo, no prazo maximo de 48 horas.

11.9 Adaptar-se as agdes ambientais adotadas no TRF, sempre que estas envolverem as atividades ou materiais utilizados em suas dependéncias.

11.10 Tarifas referentes ao consumo de agua e esgoto, luz e telefone — nas dependéncias do concedente, para realizagdo dos servigos objeto de Termo de
Referéncia, serdo custeados mensalmente pela Concessionaria mediante planilha de medig¢des de consumo formuladas por engenheiro de alimentos e
engenheiro civil ou eletricista. Estas duas planilhas deverdo constar todos os consumos gerados por equipamentos € gastos com agua na preparagdo dos
alimentos.

11.11 Os recolhimentos referidos no item anterior deverdo ser efetuados na Conta Unica do Tesouro Nacional, observadas as orientagdes do TRF, devendo
ocorrer no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, apos o recebimento da notificagdo dos débitos, por meio de guia de recolhimento da Unido (GRU).

11.12 A empresa devera apresentar a Comissdo Gestora os comprovantes de pagamento das tarifas referentes ao consumo de agua e esgoto, luz e telefone até o
12° dia util.

11.13 Serdo de responsabilidade da concessionaria todas e quaisquer despesas decorrentes do uso de gas de cozinha.

11.14 A empresa devera efetuar o pagamento mensal referentes a taxa de utilizagdo da estrutura fisica até o décimo dia util do més subsequente.

11.15 A concessionaria devera comunicar aos fiscais do contrato, por escrito e no prazo maximo de 48 horas a contar da ocorréncia, todas as anormalidades
verificadas na execucdo dos servigos, descrevendo dados e circunstancias que julgar necessarios ao esclarecimento dos fatos.

11.16 E vedada a subcontratagio de quaisquer dos servigos avengados.
11.17 Nao sera permitida venda ou exposi¢ao de bebidas alcodlicas no restaurante e na lanchonete sob pena de rescisdo imediata do contrato.

11.18 A cessionaria devera providenciar alvara de funcionamento para execugdo desse contrato, assim como da Licenga expedida pelo 6rgdo competente da
vigilancia sanitaria do Tocantins.

11.19 Efetuar a limpeza semanalmente das caixas de gordura coletoras do esgoto gerado pelo restaurante, pois caso hajam entupimentos provocados pela
auséncia de manutengao a concessiondria devera arcar com todas as despesas excedentes para desentupimento e limpeza da rede interna de esgoto.
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11.20 Manter sob sua responsabilidade a area destinada ao refeitorio, mantendo o espago limpo e sem odor. Além de proceder com a desratizagdo e desinfegdo
no maximo a cada 3 meses ou até mesmo antes caso seja solicitada fiscalizagdo.

11.21 Apds o inicio das atividades, devera apresentar a Concedente, no prazo de 30 (trinta) dias, alvara de vigilancia sanitaria expedido pelo 6rgdo competente,
ou, no caso de nio expedigdo por motivo de demora do 6rgdo fiscalizador, devera apresentar documenta¢do comprobatodria de ter requerido a expedigdo do
alvara a0 mesmo prazo.

11.22 Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da execugdo do servigo, tais como: salarios; seguros de acidentes;
taxas, impostos e contribui¢des; indenizacdes; vales-refeicao/alimentagdo; vale-transporte; plano de assisténcia médica (ambulatorial e hospitalar); outras que
porventura venham a ser criadas e exigidas pelo Governo.

11.23 Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes de trabalho, quando, em ocorréncia
da espécie, forem vitimas os seus empregados, no desempenho dos servigos ou em conexao com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da Concedente.

11.24 Comunicar verbal e imediatamente, ao 0rgdo fiscalizador, todas as ocorréncias anormais verificadas na execucgdo dos servigos e, no menor espago de
tempo possivel, reduzi-las a escrito, acrescentando todos os dados e circunstincias julgados necessarios ao esclarecimento dos fatos.

11.25 Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados, independente de dolo ou culpa, quando da execugéo dos servigos,
observado o contraditorio e a ampla defesa.

11.26 Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a execugdo dos servigos
concedidos.

11.27 Antes e durante a vigéncia do contrato, exigir que seus empregados, designados para trabalhar no espaco objeto da concessdo, apresentem atestado de
saude (ASO) valido, ndo podendo ser admitido para trabalhar no local portador aparente ou ndo aparente de doengas infecciosas ou parasitarias.

11.28 Qualquer alteragdo no espago fisico do imével somente podera ser efetivada mediante prévia e expressa autorizagdo da Concedente, ficando ressalvado
que toda e qualquer benfeitoria e/ou melhoria no imével incorporar-se-a, de imediato, ao patriménio da Concedente, ndo cabendo a Concessionaria direito, em
tempo algum, de retengéo ou indenizagdo, a qualquer titulo.

11.29 Cuidar para que ndo falte, durante o horario de atendimento, qualquer um dos itens programados nos cardapios.

11.30 Manter as instalagdes, durante todo o prazo de vigéncia contratual, em condigdes de plena utilizagdo como local destinado a confec¢do e comercializagio
de géneros alimenticios, observando as normas regulamentares aplicaveis, providenciando a manutengdo decorrente do uso diario, inclusive a substituigdo de
materiais e acessorios danificados pelo desgaste ou por mau uso.

12. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

12.1 Colocar a disposi¢ao da concessionaria os espagos destinados a execugdo dos servigos no edificio Anexo.

12.2 Responder pela manutengao elétrica e hidraulica das instalagdes cedidas, inclusive com disponibilizagdo de mao—de-obra e fornecimento de todo material
necessario aos reparos.

12.3 Providenciar junto a concessiondria assinatura de termo de responsabilidade referente aos bens (instalagdes e moveis) de propriedade do concedente
disponibilizados para a prestagdo dos servigos objeto do presente termo de referéncia.

12.4 Permitir o acesso dos empregados aos locais onde os servigos serdo executados.

12.5 Os executores do Contrato deverdo acompanhar o processo de recep¢do e armazenamento de géneros, preparacdo e distribui¢do de alimentos, limpeza e
atendimento ao cliente no servigo.

12.6 Avisar a concessiondria sobre eventos, congressos ¢ visitas realizados na JETO que possam provocar aumento da quantidade de usudrios do restaurante ou
das lanchonetes, a fim de que possa reprogramar sua rotina de trabalho para a possibilidade de elevagdo da demanda de usuarios.

12.7 Compete a fiscalizagdo do contrato emitir e encaminhar a concessionaria, mensalmente, as guias para recolhimento da taxa de utilizagdo estipulada no
contrato.

12.8 Notificar a concessionaria, quando for o caso, sobre a aplicagdo de eventuais sang¢des previstas no contrato.

13. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
13.10 contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133/2021, e cada parte respondera
pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

13.2Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

13.3As comunicagdes entre o 6rgido ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim.

13.40 6rgao podera convocar representante da empresa para adogéo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

13.5Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial
para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscaliza¢do, das estratégias para
execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre
outros.

13.6A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.

13.70 fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizagdo acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no
contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao;

13.80 fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizagdo anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do
contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados;

13.91dentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, O fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizag@o emitird notificagdes para a correcdo da execucdo do
contrato, determinando prazo para a corregao;

13.10 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizagdo comunicara a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

13.11 O fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizagdo verificara a manuten¢do das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhard o empenho, o
pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso
necessario.

13.12 Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizacdo atuara tempestivamente na solugdo do
problema, reportando ao superior hierarquico para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;
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13.13 O fiscal do contrato e/ou equipe de fiscalizagdo devera elaborar relatorio final com informagdes sobre a consecug@o dos objetivos que tenham justificado
a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administra¢ao.

13.14 TAXA DE OCUPACAO

A fundamentag@o do preco da taxa de ocupagdo foi baseada nos seguintes valores: da avaliagdo desta SJTO (sei.:18145997); dos relatérios emitidos pelo
IBGE/SINAPI do valor do metro quadrado construido; da avaliagdo da prefeitura de Palmas; e também do valor da Taxa de Ocupagdo no processo de
concessdo onerosa desta SJTO com a CAIXA.

Posteriormente, aos valores das avaliagdes correspondentes a area do restaurante foram aplicados o percentual de 2%, tendo como base o Decreto Lei n°2.398
de 21 de dezembro de 1987, visto que uma avaliagdo de aluguel no mercado local ndo retrata com similaridade as condigdes estabelecidas neste certame
licitatorio.

Ao final, foi realizada média saneada das amostras permitindo a escolha da melhor forma de calculo (mediana) cujo valor resultou em R$1.456,36 (um mil
quatrocentos e cinquenta e seis reais e trinta e seis centavos).

13.14.1 A LICITANTE VENCEDORA (CONCESSIONARIA) DEVERA:

13.14.1.1 Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, a obtencao de alvaras, e quaisquer outros encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as
atividades a serem exercidas com base neste contrato.

13.14.1.2 Contratar para a execugdo dos servigos funcionarios devidamente registrados e de comprovada idoneidade moral e profissional.
13.14.1.3 Responsabilizar-se pelas obrigagdes fiscais, previdenciarias e sociais de seus funcionarios.

13.14.1.4 Responsabilizar-se mensalmente pelas despesas necessarias para execucdo do objeto, devendo ressarcir & Concedente, via Guia de Recolhimento da
Unido — GRU, até o 10° dia util de cada més, os valores correspondentes ao consumo de agua e energia elétrica.

13.14.1.5 Considerando a impossibilidade de instalacdo de medidores individuais para aferir o consumo de 4gua e energia, a Concessionaria ficara responsavel
por contratar, sem 6nus para a concedente, profissional tecnicamente qualificado para estimativa mensal dos consumos conforme levantamento “in loco” das
instalagdes e equipamentos instalados.

13.14.1.6 Recolher mensalmente taxa de ocupacio da area de 32,33 m2, (trinta e dois metros quadrados e trinta e trés centésimos de metro quadrado),
de Concessio Onerosa de Uso de Area Piblica, no valor de R$ 1.456,36 (um mil quatrocentos e cinquenta e seis reais e trinta e seis centavos), que sera
reajustado anualmente, em data coincidente a do reajuste dos lanches, adotando-se a variacio apurada do Indice Geral de Precos do Mercado,
divulgado pela Fundacio Getilio Vargas (IGP-M / FGV) no periodo ou por outro indice legal para contratos dessa natureza.

13.14.1.7 Em razdo do recesso forense, nos meses de dezembro e janeiro, serdo descontados, proporcionalmente, os dias de recesso do valor da taxa de
ocupagao.

13.15 ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

13.15.1 A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por uma Comissdo, designada pelo CEDENTE, que exercera a fun¢do de gestor do
contrato, que devera:

13.15.2 Manter registro de ocorréncias relacionadas com a execucdo do contrato, determinando todas as agdes necessarias para a regularizagao.

13.15.3 Comunicar, formalmente, irregularidades cometidas passiveis de penalidades.

13.15.4 Controlar o prazo de vigéncia do instrumento contratual sob sua responsabilidade e verificar o cumprimento integral da execugdo do seu objeto
13.15.5 Encaminhar as autoridades competentes eventuais pedidos de modificagdo contratual.

13.15.6 Manter registro de aditivos.

13.15.7 Comunicar a autoridade superior, em tempo habil e por escrito, as situagdes que impliquem atraso ¢ descumprimento de clausulas contratuais, para
adogdo dos procedimentos necessarios a aplica¢do das san¢des contratuais cabiveis, resguardados os principios do contraditério e da ampla defesa, bem como
as situagdes que exijam alteragdes contratuais, para autoriza¢do e demais providéncias a celebrag@o do termo aditivo.

13.15.8 Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo do objeto contratado, determinando o que for necessario a regularizagio
das faltas ou defeitos observados.

13.15.9 Promover trimestralmente pesquisa de opinido junto aos usudrios do restaurante e da lanchonete para apurar o grau de satisfacdo relativo aos servicos
prestados e refeigdes servidas e fazer proposigdes para melhoria dos servigos, quando for o caso.

13.15.10 Comunicar & CESSIONARIA sobre eventos (mutirdes, congressos, visitas, etc) realizados pelo CEDENTE que possam provocar aumento da
quantidade de usudrios do restaurante/lanchonetes, a fim de que possa reprogramar sua rotina de trabalho para a possibilidade de elevagdo da demanda de
usuarios.

13.15.11 Emitir ¢ encaminhar 4 CESSIONARIA, mensalmente, as guias para recolhimento da taxa de utilizago estipulada no contrato, bem como sobre os
valores relativos as despesas de manutengéo.

13.15.12 Notificar a Concessiondria, quando for o caso, sobre a aplicagdo de eventuais san¢des previstas no contrato.
13.15.13 A atuacio da fiscalizagio ndo exime a CESSIONARIA de sua total ¢ exclusiva responsabilidade sobre a totalidade dos servigos contratados.

13.15.14 As decisoes e providéncias que ultrapassarem a competéncia da fiscalizagdo deverdo ser solicitadas ao seu superior hierarquico em tempo habil para a
adogdo das medidas convenientes.

13.15.15 Expirada a vigéncia do contrato e niio havendo pendéncias quanto a sua execugio, a fiscalizagio oficiard 8 CESSIONARIA, estabelecendo o prazo de
10 (dez) dias uteis para a solicitacdo da devolugdo da garantia prestada quando da assinatura da avenca.

14. DA GARANTIA CONTRATUAL

11.10bjetivando garantir os bens disponibilizados pela JFTO, tais como mesas, cadeiras, coifa motorizada, exaustores, ventiladores, e instalagdes de
infraestrutura da cozinha, a CESSIONARIA deve apresentar as garantias contratuais a seguir identificadas, numa das modalidades previstas no § 1° do art. 96
da Lei 14.133/2021, no prazo de 10 (dez) dias uteis contados da assinatura deste contrato:

11.2Garantia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual, baseado na taxa de ocupagdo do ano correspondente.

11.3No caso de apresentagdo de garantia na modalidade Caugdo em Dinheiro, a CESSIONARIA devera efetuar o deposito na Caixa Econdémica Federal,
Agéncia 3924 — Secdo Judiciaria do Tocantins.

11.4 Seguro-garantia.
11.4.1 Ha o prazo de 1 més, contado da data de homologacdo da licitagdo e anterior a assinatura do contrato, para a prestacdo deste tipo de garantia.
11.4.2 Fianga bancaria emitida por banco ou institui¢do financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil.

11.4.3 Titulo de capitalizagdo custeado por pagamento tnico, com resgate pelo valor total.
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11.5 A garantia devera ser depositada no prazo de 10 (dez) tuteis, contados da assinatura do contrato e renovada (em caso de seguro) até 10 (dez) anos apds
assinatura do Termo de Aditivo ou da notificagdo, na hipotese de reajustes/repactuagdes realizados mediante apostila ao contrato.

11.6 A garantia devera assegurar, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.6.1 Prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato, parcial ou total, e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas,
11.6.2 Prejuizos causados a administrag@o ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a execug@o do contrato;

11.6.3 Multas moratdrias e punitivas, de qualquer natureza, aplicadas pela CEDENTE 4 CESSIONARIA.

11.7A emissdo de instrumento de garantia implica em aceitacdo pelo garantidor dos seguintes itens, independentemente de qualquer disposi¢do contraria
contida no referido instrumento:

11.7.1 Dos eventos cobertos, indicados no item 18.3;
11.7.2 Dos termos do edital e das clausulas contratuais;

11.7.3 De que ndo ¢ parte interessada para figurar em processo administrativo instaurado pelo CEDENTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar
sangdes a CESSIONARIA;

11.7.4 De que, em se tratando de fianga bancaria ou de seguro garantia, ndo opora clausulas de excegdo ou de isengdes de responsabilidade para pagamento das
indenizagoes, ainda que constantes da carta de fianga ou da apolice de seguro;

11.7.5 De que em caso de penalidade imposta pelo CEDENTE, basta a apresentacdo da decisdo final exarada no processo administrativo para que o
correspondente valor seja recolhido ao erdrio, no prazo méximo de 30 (trinta) dias, na forma fixada pela CEDENTE, independentemente de anuéncia,
autorizac¢@o ou manifestagdo da CESSIONARIA;

18.4.1 Da expressa renuncia aos beneficios do art. 827 do Coédigo Civil Brasileiro, na hipotese de apresentagdo de garantia na modalidade de fianga bancaria.
(Lei n° 10.406/2002).

11.8 Se o valor da garantia ou parte desta for utilizado para pagamento dos eventos indicados no subitem 18.3, obriga-se a CESSIONARIA a efetuar a
respectiva reposi¢do ou complementagio, no prazo de 10 (dez) dias uteis, a contar da data do recebimento da comunicagio feita pela CEDENTE.

11.9As garantias, ou seus saldos, serdo liberados ou restituidos desde que cumpridas todas as obrigagdes contratuais.
11.10 A CEDENTE nao executara a garantia nas seguintes hipoteses:

11.10.1 Caso fortuito ou for¢a maior;

11.10.2 Descumprimento das obrigagdes pela CESSIONARIA decorrente de atos ou fatos do CEDENTE.

11.10.3 Pratica de atos ilicitos dolosos por servidores da CEDENTE.

11.11 Sera considerada extinta a garantia:

11.11.1 Com a devolugdo da apolice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento de importdncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaracdo da Administracdo, mediante termo circunstanciado, de que a CESSIONARIA cumpriu todas as clausulas do contrato.

11.11.2 No prazo de 90 (noventa) dias apos o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistro.

15. DO REAJUSTE
15.10s pregos deste contrato poderdo ser reajustados, desde que observado o interregno minimo de um ano, a contar da data limite para apresentagdo da
proposta, constante do instrumento convocatorio.

15.2A taxa de ocupagdo sera reajustada anualmente, em data coincidente a do reajuste dos lanches, adotando-se a variagdo apurada do Indice Geral de Pregos
do Mercado divulgada pela Fundagdo Gettlio Vargas (IGP-M / FGV) no periodo ou por outro indice legal para contratos dessa natureza.

15.30s pregos para refeigdes e lanches poderdo ser reajustados limitados 4 variagdo do periodo indice Nacional de Prego a0 Consumidor Amplo (IPCA), desde
que solicitado pela concessionaria.

15.4As alteragdes decorrentes de reajustamentos serdo formalizadas mediante Termo de Apostilamento.

15.5Para fins de concessao do reajuste poderdo ser realizadas diligéncias visando conferir a variagao de custos alegada pela Contratada, considerando-se:
15.5.1 Os pregos praticados no mercado e em outros contratos da Administragao Publica.

15.5.2 As particularidades deste contrato.

15.5.3 Indicadores setoriais, valores oficiais de referéncia, tarifas publicas ou outros equivalentes; e

15.5.4 A disponibilidade or¢amentaria do Contratante.

15.6A solicitagdo de prorrogagdo deve ser encaminhada a unidade gestora do contrato, até 90 dias antes da data do vencimento do prazo inicialmente
estipulado, ficando a critério do CEDENTE a sua aceitagao.

15.70 pedido de prorrogagdo extempordneo ou nio justificado na forma disposta sera prontamente indeferido, sujeitando-se a CESSIONARIA as sangdes
previstas no instrumento contratual.

15.80 prazo para a Contratada solicitar o reajuste encerra-se na data da prorrogagéo/término de vigéncia contratual, obedecendo ao seguinte:
15.8.1 Caso a Contratada ndo solicite o reajuste tempestivamente, dentro do prazo acima fixado, ocorrera a preclusdo do direito ao reajuste.

15.8.2 Nessas condigdes, se a vigéncia do contrato tiver sido prorrogada, novo reajuste s6 podera ser pleiteado apds o decurso de novo interregno minimo de 1
(um) ano, contado da prorrogagao contratual.

15.8.3 Se até a data da prorrogacao contratual, ainda ndo tiver sido solicitado/concedido o reajuste, cabera a Contratada solicitar a reserva de seu direito para ser
exercido tdo logo se disponha dos valores reajustados, sob pena de preclusdo, com vistas a inclusdo de clausula no termo aditivo de prorrogagdo para resguardar
o direito futuro ao reajuste.

16. ACORDO DE NIVEIS DE SERVICO - ANS
16.1 Dentro do presente Acordo de Niveis de Servico (ANS) a CESSIONARIA poderé ter descontos sobre a taxa mensal de utilizagdo, caso sejam cumpridos
parametros minimos de desempenho e qualidade a serem aferidos, anualmente, pelos gestores do Contrato por meio dos seguintes instrumentos:
16.1.1 Pesquisa de satisfagdo junto aos usudrios de restaurante autosservigo e lanchonete, na forma estabelecida neste Termo.
16.1.2 Avaliagio técnica, na forma estabelecida nos subitens 16.8 ¢ 16.9.
16.2 O desempenho da CESSIONARIA seré determinado por meio da seguinte formula: NF = ( NPS + NAT )/ 2
Onde:
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@ NF = Nota final de desempenho
@ NPS = Nota geral da pesquisa de satisfagdo
O NAT = Nota geral da avaliagdo técnica.

16.3 O resultado da avaliagéo implicara, dependendo do caso, a concessdo ou ndo de desconto sobre o valor da taxa mensal de utilizagdo durante o ano seguinte
ao periodo objeto de avaliagdo, de acordo com os parametros definidos neste documento.

16.3.1 O desconto incidira sobre a diferenca entre o valor atualizado da taxa mensal de utilizagdo, no 2° ano, e o valor ofertado em licitagdo pela cessionaria, de
acordo com a seguinte formula: TU = TA — (TA - R$licitagdo) X (D/100)

Onde:

@ TU = Taxa mensal de ocupagdo

@ TA = Taxa mensal de ocupagdo atualizada

@ D = Desconto

16.3.2 A concessao do desconto ndo é cumulativa e observara o limite minimo estabelecido (R$1.221,61).
16.4 A avaliag@o técnica sera realizada pela fiscalizagdo.

16.5 A amostra da pesquisa de satisfagdo serd de, no minimo, 20 (vinte) pessoas, escolhidas aleatoriamente pela gestdo contratual entre os usudrios do
restaurante autosservigo/lanchonete.

16.6 A avaliagdo técnica e de satisfacdo terdo validade somente depois de transcorridos os dois primeiros meses de contratagdo e devera ser concluida em até 30
dias ates da data base de célculo dos reajustes.

16.7 Critérios da pesquisa de satisfagdo
16.7.1 Pesquisa de satisfacdo: A pesquisa de satisfagdo sera realizada pelo menos uma vez a cada ano, em datas ndo conhecidas previamente pela
CESSIONARIA.
16.7.2 A pesquisa sera aplicada diretamente pela gestdo contratual ou sob orienta¢do destes.
16.7.3 Em cada aplicagdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo, 20 (vinte) usuérios do restaurante.

16.7.4 A pesquisa devera ser realizada, preferencialmente, no proprio ambiente do restaurante/lanchonete, visando obter maior representatividade do publico
usuario.

16.7.5 Para a coleta poderao ser utilizadas pesquisas digitais, urnas, terminais eletronicos ou pesquisa por entrevista pessoal, a critério dos gestores do contrato,
utilizando-se sempre como pardmetro o “modelo do formulario da pesquisa de satisfagdo” constante neste Termo de Referéncia.

16.7.6 A nota geral da pesquisa de satisfagdo (NPS) sera calculada pela média aritmética das pesquisas de satisfag@o.

16.7.7 Modelo de formulario da pesquisa de satisfagdo

Avalie os seguintes aspectos do restaurante marcando o niimero correspondente:

@ 1- Péssimo — pontos 1

@ 2- Ruim — pontos 2

@ 3- Regular — pontos 3

@ 4- Bom — pontos 4

@ 5- Otimo — pontos 5

*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado.

Obs.: O total de pontos (100%) alcangados sera com 50 pontos.

NOTAS

ITENS DE AVALIACAO 11213145 nNsa

01 Sabor dos alimentos

02 | Apresentagdo dos alimentos

03 Variagdo das preparagdes

04 | Reposicdo de preparagdes

05 Reposi¢ao de utensilios

06 | Recolhimento de bandejas

07 | Limpeza das mesas

08 Atendimento dos funcionarios

09 Apresentacdo pessoal dos funciondrios (asseio,higiene
pessoal, uniformes e aparéncia)

10 | Organizagdo e limpeza geral

Sugestdes, criticas e elogios:

16.8 Critérios para Avaliacdo técnica

16.8.1 A qualidade técnica sera avaliada por meio de diligéncias e controles realizados pela comissao de fiscalizag@o e por equipe por ela designada.
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16.8.2 Para calculo da pontuacdo, as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e gravissima.

16.8.3 A nota geral da avaliagdo técnica sera obtida da seguinte forma: NAT= 100-Xpd

Onde:

Ypd= Somatério dos pontos descontados relativos as irregularidades.

16.8.4 Nao havera limite de diligéncias a serem realizadas.

16.8.5 Nao havera descontos dos pontos dos itens que tiverem trés ou mais infragdes no més.

16.8.6 No caso de o somatorio da nota geral da avaliagdo técnica, resultar em valor negativo, considerar como valor “0”.

16.9 Tabela de irregularidades e respectivos pontos a serem descontados

https://sei.trf1.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_c...

IRREGULARIDADES Pontos a
serem
descontados

Descumprimento do cardapio apresentado e autorizado | 02

Nao realizagdo de manutencdo adequada de | 02

LEVES equipamentos por mais de 48 horas

Néo apresentagdo da lista atualizada com nomes dos | 02

funcionarios e respectivas fungdes

Auséncia ou inadequagdo de placas e etiquetas de | 02

identificacdo das prepara¢des

Ineficiéncia na reposicdo das preparagdes durante o | 02

expediente

Presenga de funcionarios com uniformes sujos ou | 05

inadequados a fungdo

Desorganizagdo ou higienizagdo inadequada de | 05

MEDIAS camaras frigorificas (pisos, paredes, portas, teto e
prateleiras)

Desorganizagdo ou higienizagdo inadequada do | 05

banheiro de funcionarios

Desorganizagdo ou higienizagdo inadequada de area e | 05

equipamentos na cozinha e no restaurante auto-servigo

e na lanchonete

Armazenamento de géneros alimenticios e produtos de | 05

limpeza na mesma area (estoque ou produgao)

Presenca de equipamentos danificados e sem | 05

manutengao por mais de 48 horas

Pregos cobrados em desacordo com o edital 07

Descumprimento dos horarios dos servigos (abertura ou | 07

encerramento)

Presenga de insetos mortos nas areas de produgdo e | 07

GRAVES armazenamento de alimentos

Presenga de funcionarios sem carteira ou atestado de | 07

saude validos

Néo recolhimento ou acondicionamento do lixo de | 07

maneira inadequada

Uso inadequado de produtos proprios para higienizagdo | 07

de hortaligas, frutas, utensilios e equipamentos

Nao coletar ou acondicionamento, inadequado das | 07

amostras diarias de todas as preparagdes servidas

Armazenamento inadequado de preparagdes prontas | 10

ainda ndo servidas

Presenca de insetos vivos nas areas de produgdo e | 10

armazenamento de alimentos

GRAVISSIMAS | Falta de produtos proprios para higienizagio de | 10
hortaligas, frutas, utensilios e equipamentos
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Exposi¢do de preparagdes nos baldes de distribuicdo | 10
em temperaturas inadequadas

Presenca de alimentos com prazo de validade vencido | 10
ou com embalagem danificada ou violada

Presenca de alimentos e preparagdes armazenados | 10
inadequadamente

Inadequagdo da higiene pessoal dos funcionarios 10
Ocorréncia de intoxicagdes alimentares 10

Pardmetros para concessao do desconto sobre a taxa mensal de utilizagdo:

16.9.1 A concessao de desconto sobre a taxa mensal de utilizagdo obedecera aos parametros estabelecidos no quadro abaixo:

Nota final de desempenho (NF) Desconto (%)
90 a 100 100

85a89 90

80 a 84 70

75a79 50

70 a 74 30

50 a 69 10

0a49 0

16.9.2 O desconto incidira sobre a diferenga entre a taxa mensal de utilizagdo consignada na proposta da licitante vencedora e o limite minimo de R$ 1221,61

(mil duzentos e vinte e um reais e sessenta e um centavos), conforme a seguinte formula:
O TU =TP—(TP-R$ 1.221,61) x (D/100)

Onde:

@ TU = taxa mensal de utilizagao

@ TP = taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da licitante vencedora

O D = taxa de desconto

a. A nota final de desempenho (NF) sera calculada com base na formula consignada neste termo de referéncia.

b. A nota final de desempenho sera calculada trimestralmente e o respectivo desconto vigorara pelo trimestre seguinte ao da avaliagdo

¢. O desconto ndo ¢ cumulativo e observara o limite.

17. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1 Em caso de descumprimento das obrigagdes previstas neste instrumento, 0 CEDENTE podera aplicar as seguintes sangdes:

17.1.1 Adverténcia;
17.1.2 Multa;
17.1.3 Impedimento de licitar e contratar;

17.1.4 Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, conforme o art. 156° da Lei n® 14.133/2021.

17.2 As sangdes previstas nos subitens 17.1.1, 17.1.3 e 1.7.4 poderao ser aplicadas juntamente com a prevista no subitem 17.1.2.

17.3 A penalidade fundada em comportamento ou conduta inidonea ensejara impedimento de licitar e de contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou

Municipios e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até seis anos, na forma do disposto no art. 156° da Lei n°® 14.133/2021.

17.4 Para efeito de aplicagio de multas, serfo atribuidos graus as infragdes cometidas pela CESSIONARIA, conforme tabelas abaixo:

GRAU CORRESPONDENCIA

01 R$ 50,00

02 RS 70,00

03 R$ 100,00

04 R$ 200,00

05 RS 700,00

06 R$ 1.200,00

Item Infragdo Grau
01. | Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos, por ocorréncia. 02
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02. | Cobrar pregos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, por ocorréncia. 03

03 Receber ou manter géneros alimenticios com prazo de validade vencido nas 03
" | dependéncias do restaurante por ocorréncia.

04. Servir por¢des em quantidade ou peso inferiores aos contratados, por ocorréncia. 03

05. | Deixar faltar gas, por ocorréncia 04

06. | Atrasar, sem justificativa, o inicio dos servigos objeto do contrato, por dia. 06

Reutilizar géneros preparados encaminhados para a distribui¢do e nao servidos (restos)

07 em cardapio de dia subseqiiente ou como ingrediente para outra preparagao, por 06
' ocorréncia.

08. Servir alimento contaminado ou deteriorado, por ocorréncia. 06

09. Servir bebida alcodlica por ocorréncia 06

10 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos 06
' contratuais, por dia.

1 Utilizar as dependéncias da CEDENTE para fins diversos do objeto do contrato, por 06
’ ocorréncia.

Deixar de:

12 Apresentar a fiscalizagdo lista atualizada com nome dos funcionarios e respectivas 01
" | fungdes, por ocorréncia.

13 Apresentar, quando solicitado, documento legal para comprovagao do pagamento de 01
' impostos obrigatorios, por ocorréncia.

14 Fornecer uniforme ou equipamento de protecdo individual a seus empregados, por 01
" | empregado e por dia.

15. | Manter em dia toda a documentagao legal, por ocorréncia. 01
16. | Manter lista de pregos ou cardapio semanal em lugar visivel, por dia. 01
Prestar manuten¢do em equipamentos, utensilios, instalagdes (sanitarias, hidraulicas e

elétricas) e moveis no prazo de 48 horas (contado da detec¢ao do defeito) ou comunicar
17. | a comissdo de fiscalizagdo do contrato as razdes que impossibilitaram a realizagdo do 03
reparo no prazo estipulado, por item e por dia.
13 Recolher o valor da taxa de utilizagdo, da energia elétrica, 4gua e esgoto, por item e por 01
' dia.
19 Cumprir determinagéo formal ou instrugdo complementar dos gestores da do contrato, 02
' por dia.
20. | Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢ao da fiscalizagdo, por ocorréncia. |02
a1 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as 0
* | atribui¢des, por empregado e por dia.
22. | Coletar amostra das preparagdes ou deixar de conserva-la, por dia. 03
Manter equipamentos, utensilios e instalagdes higienizados, conforme recomendagdes
23. . A 03
legais da ANVISA, por ocorréncia.
24. | Manter preposto para responder perante 0 CEDENTE, por ocorréncia. 03
Providenciar limpeza, higieniza¢do, desinfecgdo e esterilizagdo das areas e instalagdes
25. | utilizadas, apds notificagdo pelos fiscais do contrato e no prazo que foi fixado, por 03
ocorréncia.
2 Refazer ou substituir, no todo ou parte, os alimentos considerados improprios para o 03
' consumo, por ocorréncia.
27. | Repor qualquer preparagdo em tempo habil, por ocorréncia. 03
3 Cumprir o cardapio aprovado, bem como o cardapio minimo de cada servigo, sem 04
" | prévia autorizacdo da comissdo de fiscalizagdo, por ocorréncia.
29. | Cumprir os horarios de funcionamento estabelecidos no contrato, por ocorréncia. 04
Cumprir quaisquer dos itens do contrato e seus anexos nao previstos nesta tabela de
30. | multas, apos reincidéncia formalmente notificada pelos fiscais do contrato, por 04
ocorréncia.
31. | Remover o lixo, por dia. 04
32 Realizar mensalmente desintetizagdo e desratizagdo de todas as instalagdes sob 05
' concessao, por ocorréncia.
33 Remover do local de preparagéo os alimentos preparados encaminhados para 05
" | distribuigdo e ndo servidos (restos), por dia.

17.5 Para quaisquer outras infragdes contratuais, ndo mencionadas no subitem 17.4, a CESSIONARIA pagari multa de 0,3% (trés décimos por cento) por dia
de atraso ou hora de atraso, calculada sobre o valor mensal da taxa de utilizagdo, conforme o critério de contagem estabelecido para o cumprimento da

obrigacdo, até o limite de 30 (trinta) dias, quando o prazo referir-se a dias, ou até 72 (setenta e duas) horas, quando o prazo referir-se a horas.

17.6 Em quaisquer das hipdteses previstas nos subitens 17.4 e 17.5, transcorrido o prazo limite do pagamento do valor da multa, essa mora podera ser acrescida
de 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da taxa de utilizagéo.

17.7 Para as obrigagdes em que ndo haja previsio de prazo para a sua realizagio, o CEDENTE notificars a CESSIONARIA estabelecendo prazo para o seu

cumprimento, e, vencido este prazo, a CESSIONARIA estara em mora, com a aplicagio do disposto no subitem 17.5.

17.8 Para quaisquer outras infragdes contratuais, tais como execucdo insatisfatoria dos servigos, omissdes e outras falhas ndo mencionadas nesta clausula, a

CESSIONARIA estaré sujeita a multa de 0,03% (trés centésimos por cento) sobre o valor mensal da taxa de utilizagdo e por ocorréncia.
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17.9 Se em decorréncia de agdo ou omissdo, que nao resulte em inexecucdo parcial ou total do objeto contratado, o cumprimento da obrigagdo se tornar inttil
em momento posterior, a CESSIONARIA estara sujeita 0,03% (trés centésimos por cento) sobre o valor mensal da taxa de utilizagdo e por ocorréncia, sem
prejuizos das demais cominagdes contratuais e legais aplicaveis.

17.10 O somatorio anual das penalidades aplicadas ndo podera ultrapassar o equivalente a 30% do valor anual da taxa minima de utiliza¢do, fixada em 12 vezes
o valor de (R$ 1.447,81), sob pena de ser declarada a sua inexecugdo ¢ a consequente rescisdo contratual, nos termo dos artigos 155 a 163 da Lei n°
14.133/2021.

17.11 A inexecugio total ou parcial deste instrumento, por parte da CESSIONARIA, poder ensejar a rescisdo contratual e a aplicagdo da multa no percentual
de 15% (quinze por cento) sobre o valor anual da taxa de utilizagio. Caso a CESSIONARIA nio possa cumprir total ou parcialmente os prazos estabelecidos,
devera apresentar justificativa por escrito, devidamente comprovada, nos casos de ocorréncia de fato superveniente, excepcional ou imprevisivel, estranho a
vontade das partes, que altere fundamentalmente as condigdes da contratagdo, e de impedimento de execugdo do contrato por fato ou ato de terceiros
reconhecido pela Administragdo em documento contemporaneo a sua ocorréncia.

17.12 As multas ou os danos/prejuizos apurados deverdo ser recolhidos ao tesouro nacional, no prazo de 07 (sete) dias uteis, contados a partir da data da
notificagdo, ou descontados da garantia contratual, ou, ainda, quando for o caso, cobrados judicialmente, nos termos do artigo 156° da Lei 14.133/2021.

17.13 A aplicag@o de quaisquer das penalidades previstas nesta contratagdo sera precedida de regular processo administrativo, onde se garantira o contraditdrio
e a ampla defesa.

17.14 O CEDENTE promovera o registro, no SICAF, de toda e qualquer penalidade imposta &8 CESSIONARIA.

17.15 Caso a CESSIONARIA deixe de apresentar a garantia ou de endossar ou complementar o valor da garantia principal, no prazo estabelecido, 0o CEDENTE
podera aplicar penalidade correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor da garantia ou do valor a ser complementado.

18. DAPROTECAO DE DADOS

18.1 Na execuc@o do objeto, devem ser observados os ditames da Lei 13.709/2018 (Lei Geral de Prote¢do de Dados) - LGPD -, notadamente os relativos as
medidas de seguranga e controle para protegdo dos dados pessoais a que tiver acesso mercé da relagdo juridica estabelecida, mediante adogdo de boas praticas e
de mecanismos eficazes que evitem acessos ndo autorizados, situagdes acidentais ou ilicitas de destrui¢@o, perda, alteragdo, comunicagio ou qualquer forma de
tratamento inadequado ou ilicito de dados.

18.2 A contratada obriga-se a dar conhecimento formal a seus prepostos, empregados ou colaboradores das disposi¢des relacionadas a protegdo de dados e a
informagdes sigilosas, na forma da Lei 13.709/2018 (LGPD), da Resolugdo/ CNJ 363/2021 e da Lei 12.527/2011.

18.3 Obriga-se também a comunicar a Administragdo, em até 24 (vinte e quatro) horas, contadas do instante do conhecimento, a ocorréncia de acessos nao
autorizados a dados pessoais, de situagdes acidentais ou ilicitas de destrui¢do, perda, alteracdo, comunicagdo ou de qualquer outra forma de tratamento
inadequado, suspeito ou ilicito, sem prejuizo das medidas previstas no art. 48 da Lei 13.709/2018 (LGPD).

18.4 O tratamento de dados pessoais dar-se-a de acordo com os principios e as hipoteses previstas nos arts. 6°, 7° ¢ 11 da Lei 13.709/2018 (LGPD), limitado ao
estritamente necessario a consecugdo do objeto, na forma deste instrumento e seus anexos.

18.5 E vedado, na execucio do ajuste, revelar, copiar, transmitir, reproduzir, transportar ou utilizar dados pessoais ou informacdes sigilosas a que tiver acesso
prepostos, empregados ou colaboradores direta ou indiretamente envolvidos na realizagdo de servigos, produgdo ou fornecimento de bens. Para tanto, devem
ser observados as medidas e os procedimentos de seguranca das informagdes resultantes da aplicacdo da Lei 13.709/2018 (LGPD) e do paragrafo tnico do art.
26 da Lei 12.527/2011.

18.6 Em razdo do vinculo mantido, na hipdtese de dano patrimonial, moral, individual ou coletivo decorrente de violag@o a legislacdo de protecdo de dados
pessoais ou de indevido acesso a informagdes sigilosas ou transmissdo destas por qualquer meio, a responsabiliza¢do dar-se-a na forma da Lei 13.709/2018
(LGPD) e da Lei 12.527/2011.

18.7 Extinto o ajuste ou alcangado o objeto que encerre tratamento de dados, estes serdo eliminados, inclusive toda e qualquer copia deles porventura existente,
seja em formato fisico ou digital, autorizada a conservagao conforme as hipoteses previstas no art. 16 da Lei 13.709/2018 (LGPD).

Palmas — TO, 19 de setembro de 2024.
Vinicius Sousa Costa

Supervisor da Secdo de Servicos Gerais

ANEXO 11
MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

A: JUSTICA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU NO TOCANTINS

A/C: Sr. Pregoeiro

PREGAO ELETRONICO N° 900.16/2024

Pae n° 0001274-08.2024.4.01.8014

REALIZACAO DA SESSAO PUBLICA - DATA: 25/08/2024 HORA: 09:00 h

Apresentamos a nossa proposta para , conforme descri¢do constante do Anexo I do Edital, e seus anexos, pelo(s) valor(es) abaixo
especificado(s):

ANEXO DA PROPOSTA - CARDAPIO BASICO - VALORES (R$)
DESCRICAO

VALOR

ITEM UNITARIO R$

SALGADOS em geral- (150/180 gr) Esfirra, enroladinho, risole , quibe, coxinha,
pao de queijo, pastel, Empada, bolos diversos, pudins e outros).
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2 Misto quente (presunto e/ou queijo) com pao integral ou comum (200gr)
3 Omelete - ovos, queijo e/ou presunto - (300 gr)
4 Tapioca (beiju) - presunto e/ou queijo - (300 gr)
5 Sanduiches tipo natural com pao integral ou comum (200gr)
6 Pao francés com margarina (tipo qualy ou delicia)
7 Lasanha (frango ou carne boi); Torta salgada (frango ou carne de boi) - 400gr;
8 Almogo (prato feito ou marmitex-) — conforme Item 8.31.23 do TR
9 Almogo (1 Kg) — conforme Itens 8.31 do TR
10 SucoNSimples: f_ruta in natura ou polpa— 01 fruta: abacaxi, goiaba, laranja, limao,
mamao, maracuja, melancia e outros (400 ml)
1 Refrigerantes normais e dietéticos em geral (lata) - 350ml
12 Leite (integral ou desnatado) - copo de 300ml
VALOR GLOBAL DOS ITENS (VALOR DO LANCE) R$

Obs.: nos valores acima deveréo estar compreendidas, além do lucro, encargos sociais, fretes, instalagédo e quaisquer despesas de
responsabilidade da proponente que, direta ou indiretamente, decorram da execugao do objeto licitado.

Caso nos seja adjudicado o objeto da presente licitagdo, nos comprometemos a assinar o contrato no prazo determinado no

documento de convocagao, indicando para esse fim o Sr(a). , Carteira de Identidade n°.
lexpedidaem __/ _/ , Orgao Expedidor , e CPF n° , como representante legal desta
lempresa.

Finalizando, declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condigdes estabelecidas no Edital da licitagéo e seus anexos.

Palmas - TO, de de 2024.

Assinatura do responsavel pela empresa
Carimbo padronizado do CNPJ:

ANEXO III
- MODELO DE DECLARACAO DE CIENCIA DA VEDACAO IMPOSTA PELO ART. 3° DA RESOLUCAQ/CNJ N° 07/2005

DECLARACAO
(EMPRESA LICITANTE), CNPJ n° , com sede na , Cidade/Estado / , por intermédio de
seu(s) representante(s) legal(ais), Sr(a) , RG n° , CPF n° , em cumprimento ao estabelecido no art. 3°, da
Resolugdo n°. 07/2005, do Conselho Nacional de Justica, DECLARA expressamente, sob as penalidades cabiveis, estar ciente da vedagéo imposta pelo referido

artigo:

“Art. 3° - E vedada a manutengio, aditamento ou prorrogacio de contrato de prestagdo de servigos com empresa que venha a contratar
empregados que sejam conjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de
ocupantes de cargos de diregdo e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao respectivo Tribunal Contratante, devendo tal
condi¢do constar expressamente dos editais de licitagdo.”

Local e data

Assinatura

Representante Legal da Empresa Licitante
RGn° / CPF n°

ANEXO 1V DO EDITAL
MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO N° xx/2024 PARA CONCESSAO ONEROSA DE USO ESPACO DE BEM PUBLICO PARA
EXPLORACAO DE SERVICOS DE RESTAURANTE E LANCHONETE QUE ENTRE SI CELEBRAM A
UNIAO, POR INTERMEDIO DA JUSTICA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU NO TOCANTINS - SECAO
JUDICIARIA DO TOCANTINS, E A EMPRESA XXXXXXXXXXXXXXXX.
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A UNIAO, por intermédio do(a) JUSTICA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU - SECAO JUDICIARIA DO TOCANTINS, com registro no C.N.P.J/MF n°
05.446.379/0001-81, neste ato representada pelo Diretor da Secretaria Administrativa, RICARDO ANTONIO NOGUEIRA PEREIRA, no uso das atribuigdes
legais que lhe sdo conferidas pela Portaria SITO-Diref N° 517 (19698430), de 20/12/2023, da Diretoria do Foro da Seccional do Tocantins, doravante
denominada CONCEDENTE, € 0(a) ..ccccccocevvveveneererennnenn , inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° , sediado(a) Na ...ocevvevierieeieieieiee , em
............................. doravante designada CONCESSIONARIA, neste ato representado(a) por ...............c..cc.............. (nome e fungdo no contrato), conforme atos
constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n® 0000551-86.2024.4.01.8014 e em observancia as
disposi¢des da Lei n° 14.133/2021, Resolugdo N° 727/2021 - CJF, e demais legislagdes aplicaveis, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente
do Pregéo Eletronico n® 900.16/2024, mediante as clausulas e condigdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, I e 1)

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a CONCESSAO ONEROSA DE USO de espago fisico de bem publico, localizado nas dependéncias do Edificio
Anexo da Justica Federal - TO, situado na AANO 20, Conjunto 01, lote 2 A, Palmas - TO, com area de 32,33 m? (trinta e dois metros quadrados e trinta e
trés centésimos de metro quadrado), para exploracido dos servicos de lanchonete/restaurante, com fornecimento de lanches e refeigdes, por pessoa
juridica especializada no ramo, conforme especificagdes e condigdes constantes do Termo de Referéncia - Anexo I deste Edital.

1.2. Independentemente de transcrigao, integram o presente contrato:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitagdo;
1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 12 (doze) meses, com inicio a partir da data de sua assinatura, prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na
forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogagdo de que trata este item ¢ condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condigdes € 0s pregos permanecem vantajosos para a
Administragdo, permitida a negociagdo com a contratada, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem natureza continuada;
b) Seja juntado relatorio que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;
¢) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagdo do servico;
d) Haja manifestagdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;
e) Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.
2.3. A contratada nio tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.
2.4. A prorrogagdo de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.5. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sangdes de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e
contratar com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicagao.

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, 1V, VII e XVIII)

3.1. O regime de execug¢@o contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos e condi¢des de concluso, entrega, observagido e recebimento
do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo I do edital e integrandte deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratacio do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PRECO DOS ALIMENTOS - ITENS DO CARDAPIO

5.1. Os precos dos alimentos/refei¢des serdo aqueles adjudicados na licitagdo, constante da proposta com valores ajustados, conforme cardapio abaixo:

VALQR
B UNITARIO
ITEM DESCRICAO RS
1 SALGADOS em geral- (15(_)/ 180 gr) Esfirra, enroladinho, risole , quibe, coxinha, pdo de queijo, pastel,
Empada, bolos diversos, pudins e outros).
2 Misto quente (presunto e/ou queijo) com pao integral ou comum (200gr)
3 Omelete - ovos, queijo e/ou presunto - (300 gr)
4 Tapioca (beiju) - presunto e/ou queijo - (300 gr)
5 Sanduiches tipo natural com pao integral ou comum (200gr)
6 Pao francés com margarina (tipo qualy ou delicia)
7 Lasanha (frango ou carne boi); Torta salgada (frango ou carne de boi) - 400gr;
8 Almogo (prato feito ou marmitex-) — conforme Item 8.31.23 do TR
9 Almogo (1 Kg) — conforme Itens 8.31 do TR
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Suco Simples: fruta in natura ou polpa— 01 fruta: abacaxi, goiaba, laranja, limdo, mamao, maracuja,

10 melancia e outros (400 ml)
1 Refrigerantes normais e dietéticos em geral (lata) - 350ml
12 Leite (integral ou desnatado) - copo de 300ml

VALOR GLOBAL DOS ITENS

R$

5.2 Os pregos a serem cobrados no restaurante e lanchonetes serdo limitados aos valores acima.
5.3 Eventuais inclusdes de itens ndo contemplados no cardapio acima sé serdo permitidas com a autorizagdo prévia da fiscalizagdo do contrato.

5.4. Nos valores acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execucgdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagdo.

CLAUSULA SEXTA - TAXA DE OCUPACAO

6.1. A Concessionaria devera Recolher mensalmente, por meio de GRU, a Taxa de Ocupacio da area de 32,33 m2 (trinta e dois metros quadrados e trinta e
trés centésimos de metro quadrado), de Concessdo Onerosa de Uso de Area Publica, no valor de R$1.456,36 ( um mil quatrocentos e cinquenta e seis reais e
trinta e um centavos ) conforme Laudo de Avaliacdo 21138173, que serd reajustado anualmente, em data coincidente a do reajuste dos lanches, adotando-
se a variagio apurada do Indice Geral de Pregos do Mercado, divulgado pela Fundagio Getalio Vargas ( IGP-M / FGV ) no periodo ou por outro indice legal
para contratos dessa natureza.

6.2. O atraso no recolhimento da taxa, conforme previsdo desta clausula, implicara em multa de 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, sob pena de rescisdo
contratual, sem prejuizo das demais penalidades previstas neste contrato.

CLAUSULA SETIMA - REPACTUACAO DOS PRECOS DOS ALIMENTOS - ITENS DO CARDAPIO (art. 92,V e X)

7.1. Os precos da refei¢do e dos itens de lanches que integram o cardapio serdo repactuados para manuten¢do do equilibrio econdmico-financeiro, apds o
interregno de um ano, mediante solicita¢do do contratado.

7.2. O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuagdo sera contado partir da data do or¢gamento estimativo desta contratagdo e sera promovida na
forma de reajuste dos pregos e tera por base a variagdo anual do IPCA/IBGE.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DA CONCEDENTE (art. 92, X, XI e XIV)

8.1 Colocar a disposigao da concessionaria os espagos destinados a execugdo dos servigos no edificio Anexo.

8.2 Responder pela manutengao elétrica e hidraulica das instalagdes cedidas, inclusive com disponibilizagdo de mao—de-obra e fornecimento de todo material
necessario aos reparos.

8.3 Providenciar junto a concessionaria assinatura de termo de responsabilidade referente aos bens (instalagdes e moveis) de propriedade do concedente
disponibilizados para a prestacao dos servigos objeto do presente termo de referéncia.

8.4 Permitir o acesso dos empregados aos locais onde os servigos serdo executados.

8.5 Os executores do Contrato deverdo acompanhar o processo de recep¢do e armazenamento de géneros, preparagdo e distribuicdo de alimentos, limpeza e
atendimento ao cliente no servigo.

8.6 Avisar a concessiondria sobre eventos, congressos e visitas realizados na JFTO que possam provocar aumento da quantidade de usuarios do restaurante ou
das lanchonetes, a fim de que possa reprogramar sua rotina de trabalho para a possibilidade de elevagdo da demanda de usudrios.

8.7 Compete a fiscalizagdo do contrato emitir e encaminhar a concessionaria, mensalmente, as guias para recolhimento da taxa de utilizagdo estipulada no
contrato.

8.8 Notificar a concessionaria, quando for o caso, sobre a aplicagdo de eventuais san¢des previstas no contrato.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. A Concessionaria deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto.

9.2. Manter fixado, em local visivel, o cardapio semanal do restaurante autosservico, bem como a tabela de precos de todos os itens comercializados no
restaurante e na lanchonete, conforme padrao definido pela fiscalizagao.

9.3. Os(as) nutricionistas da concessionaria deverdo realizar, mediante aprovagdo da fiscalizagdo, programas de educacdo nutricional para a clientela do
restaurante utilizando-se de informativos e outros recursos.

9.4. Permitir e organizar a visitagao dos usudrios a area de produgdo do restaurante, sempre que solicitado pela fiscalizagao.
9.5. Sujeitar-se as orienta¢des de fiscalizagdo dos fiscais do contrato, prestando os esclarecimentos solicitados, inclusive a respeito de possiveis reclamagdes.

9.6 Remover diariamente o lixo em sacos plasticos apropriados e resistentes, transporta-lo em carrinho com tampa propria para este fim e deposita-lo em local
indicado pelo concedente.

9.7. E facultada a doagdo dos residuos organicos para compostagem, desde que com garantia de tratamento social e ambientalmente adequado.
9.8. Acondicionar o lixo em contéineres com tampa, devidamente providos de sacos plasticos apropriados e resistentes.

9.9. Fazer a manutengao dos contéineres sempre que necessario ou a pedido da fiscalizagdo, no prazo maximo de 48 horas.

9.10. Adaptar-se as agdes ambientais adotadas no TRF, sempre que estas envolverem as atividades ou materiais utilizados em suas dependéncias.

9.11. Tarifas referentes ao consumo de agua e esgoto, luz e telefone — nas dependéncias do concedente, para realizagdo dos servigos objeto de Termo de
Referéncia, serdo custeados mensalmente pela Concessionaria mediante planilha de medigdes de consumo formuladas por engenheiro de alimentos e
engenheiro civil ou eletricista. Estas duas planilhas deverdo constar todos os consumos gerados por equipamentos € gastos com agua na preparagdo dos
alimentos.

9.12. Os recolhimentos referidos no item anterior deverdo ser efetuados na Conta Unica do Tesouro Nacional, observadas as orientagdes do TRE, devendo
ocorrer no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, apos o recebimento da notificagdo dos débitos, por meio de guia de recolhimento da Unido (GRU).
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9.13. A empresa devera apresentar a Comissdo Gestora os comprovantes de pagamento das tarifas referentes ao consumo de agua e esgoto, luz e telefone até o
12° dia util.
9.14. Serdo de responsabilidade da concessionaria todas e quaisquer despesas decorrentes do uso de gas de cozinha.
9.15. A empresa devera efetuar o pagamento mensal referentes a taxa de utilizagéo da estrutura fisica até o décimo dia util do més subsequente.

9.16. A concessionaria devera comunicar aos fiscais do contrato, por escrito e no prazo maximo de 48 horas a contar da ocorréncia, todas as anormalidades
verificadas na execugdo dos servigos, descrevendo dados e circunstancias que julgar necessarios ao esclarecimento dos fatos.

9.17. E vedada a subcontratagio de quaisquer dos servigos avengados.
9.18. Nao sera permitida venda ou exposigdo de bebidas alcodlicas no restaurante e na lanchonete sob pena de rescisdo imediata do contrato.

9.19. A cessiondria devera providenciar alvara de funcionamento para execugdo desse contrato, assim como da Licenca expedida pelo 6rgdo competente da
vigilancia sanitaria do Tocantins.

9.20. Efetuar a limpeza semanalmente das caixas de gordura coletoras do esgoto gerado pelo restaurante, pois caso hajam entupimentos provocados pela
auséncia de manutengdo a concessionaria devera arcar com todas as despesas excedentes para desentupimento e limpeza da rede interna de esgoto.

9.21. Manter sob sua responsabilidade a area destinada ao refeitorio, mantendo o espago limpo e sem odor. Além de proceder com a desratizagéo e desinfegdo
no maximo a cada 3 meses ou até mesmo antes caso seja solicitada fiscalizagdo.

9.22. Apbds o inicio das atividades, devera apresentar a Concedente, no prazo de 30 (trinta) dias, alvara de vigilancia sanitaria expedido pelo 6rgdo competente,
ou, no caso de ndo expedigdo por motivo de demora do 6rgdo fiscalizador, devera apresentar documenta¢do comprobatoria de ter requerido a expedigdo do
alvara ao mesmo prazo.

9.23. Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da execugdo do servigo, tais como: salarios; seguros de acidentes;
taxas, impostos e contribuigdes; indenizagdes; vales-refeigdo/alimentacdo; vale-transporte; plano de assisténcia médica (ambulatorial e hospitalar); outras que
porventura venham a ser criadas e exigidas pelo Governo.

9.24. Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obriga¢des estabelecidas na legislagdo especifica de acidentes de trabalho, quando, em ocorréncia
da espécie, forem vitimas os seus empregados, no desempenho dos servigos ou em conexdo com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da Concedente.

9.25. Comunicar verbal e imediatamente, ao 6rgao fiscalizador, todas as ocorréncias anormais verificadas na execugdo dos servigos e, no menor espago de
tempo possivel, reduzi-las a escrito, acrescentando todos os dados e circunstancias julgados necessarios ao esclarecimento dos fatos.

9.26. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados, independente de dolo ou culpa, quando da execugdo dos servigos,
observado o contraditorio e a ampla defesa.

9.27. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente & Administracdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a execugdo dos servigos
concedidos.

9.28. Antes e durante a vigéncia do contrato, exigir que seus empregados, designados para trabalhar no espaco objeto da concessdo, apresentem atestado de
satde (ASO) valido, ndo podendo ser admitido para trabalhar no local portador aparente ou ndo aparente de doengas infecciosas ou parasitarias.

9.29. Qualquer alteragdo no espago fisico do imdvel somente podera ser efetivada mediante prévia e expressa autorizagdo da Concedente, ficando ressalvado
que toda e qualquer benfeitoria e/ou melhoria no imével incorporar-se-a, de imediato, ao patriménio da Concedente, ndo cabendo a Concessionaria direito, em
tempo algum, de reten¢do ou indenizagdo, a qualquer titulo.

9.30. Cuidar para que nao falte, durante o horario de atendimento, qualquer um dos itens programados nos cardapios.

9.31. Manter as instalagdes, durante todo o prazo de vigéncia contratual, em condi¢des de plena utilizagdo como local destinado a confecgdo e comercializagéo
de géneros alimenticios, observando as normas regulamentares aplicaveis, providenciando a manutencdo decorrente do uso didrio, inclusive a substituigdo de
materiais e acessorios danificados pelo desgaste ou por mau uso.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razao do certame
ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratagdo, independentemente
de declaracdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da
LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas em Lei.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

11.1. Objetivando garantir os bens disponibilizados pela JFTO, tais como mesas, cadeiras, coifa motorizada, exaustores, ventiladores, e instalagdes de
infraestrutura da cozinha, a CESSIONARIA deve apresentar as garantias contratuais a seguir identificadas, numa das modalidades previstas no § 1° do art. 96
da Lei 14.133/2021, no prazo de 10 (dez) dias uteis contados da assinatura deste contrato:

11.2. Garantia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual, baseado na taxa de ocupagdo do ano correspondente, ou seja, no valor de R$873,81
(oitocentos e setenta e trés reais e oitenta e um centavos).

11.3. No caso de apresentacio de garantia na modalidade Caugio em Dinheiro, a CESSIONARIA devera efetuar o deposito na Caixa Econdmica Federal,
Agéncia 3924 — Se¢do Judiciaria do Tocantins.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

12.1. Comete infra¢ao administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, a Concessionaria que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administrag@o ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
¢) der causa a inexecugdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentagdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execug@o do contrato;

g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:
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i) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art.
156, §2°, da Lein® 14.133, de 2021);

ii) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que
nao se justificar a imposigdo de penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lein® 14.133, de 2021);

iii) Declarac¢iio de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste
Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n® 14.133, de 2021).

iv) Multa moratéria de 0,5% a 15% sobre o valor da parcela inadimplida ou do valor mensal do contrato, conforme detalhamento cosntante do
Termo de Referéncia - anexo I do edital e integrante deste contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido cumpridas ou nio as obrigagcdes de ambas as partes
contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para a Concedente, quando este ndo dispuser de créditos orgamentarios para sua
continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

13.3. Demais previsdes contidas no art. 92 da Lei n. 14.133/2021.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES
14.1. Eventuais altera¢des contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

14.2. Registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do
art. 136 da Lein® 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

15.1. A presente contratagdo ndo implicara em 6nus para esta Concedente.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 11I)

16.1. Os casos omissos serdo decididos pela Concedente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbira a Concedente divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133,
de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atengdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lein. 12.527, de 2011

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Palmas-TO, para dirimir os litigios que decorrerem da execug@o deste Termo de Contrato que ndo puderem ser
compostos pela conciliag@o, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/21.

18.2. E, por estarem justas e contratadas, as partes assinam eletronicamente o presente instrumento, para um s6 teor e forma e produza os efeitos legais.

Palmas - TO, data que assinam eletronicamente.

RICARDO ANTONIO NOGUEIRA PEREIRA

Diretor da Secretaria Administrativa

Pela Concedente

Pela Concessionaria o o
Sécio Administrador
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